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Aujourd’hui, alors que nous entrons dans la 15ème année 
d’activité du Garde Vins, il est grand temps de matérialiser 
le chemin effectué ! C’est toute l’intention de ce catalogue : 
vous offrir un « outil » qui réunit et raconte le sel de notre 
passion, de notre métier.

Pour vous permettre de vous repérer au sein de notre 
vaste sélection, pour vous donner envie de (re)découvrir 
les vins que nous défendons au quotidien.

Il nous est apparu comme évident de mettre au cœur de 
ce livret les vignerons, sans qui nous n’existerions pas 
et pour lesquels nous nous mobilisons chaque jour avec 
joie, sérieux et passion, millésime après millésime.
C’est aussi l’occasion de présenter notre équipe, et les 
coulisses du Garde Vins. 

En somme, l’humain, au centre.

C’est ainsi que vous avez devant vous la seconde édition 
de notre catalogue : une version enrichie, plus complète, 
pour vous présenter en-
core davantage notre 
fonctionnement et nos 
services.

Cet outil, aussi bien pour 
nous en interne que pour 
vous, se veut informatif, 
instructif mais aussi per-
sonnel, illustrant le choix 
de notre sélection.

Nous espérons qu’il vous 
poussera à aller plus loin 
dans la rencontre et le 
partage. Merci pour votre 
curiosité, votre fidélité et 
votre confiance ! 

Belles découvertes à vous,

Benjamin de Longuerue,
Fondateur du Garde Vins

« Vous 
donner envie de 

(re)découvrir les vins 
que nous défendons 

au quotidien »
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Nous distribuons du bonheur !

Nous sommes spécialistes dans la distribution de plus de 120 
domaines méticuleusement sélectionnés. Véritable force 
commerciale des vignerons, Le Garde Vins est le lien indis-
pensable entre ces viticulteurs et les acteurs du vin parisiens.

Nous engageons notre énergie pour faire progresser nos clients 
dans leurs ventes mais également nos partenaires vignerons 
dans leur positionnement. Au quotidien, nous prenons plai-
sir à représenter une pluralité de domaines : « valeurs sûres », 
leaders en agriculture biologique, jeune génération...

Avec notre catalogue riche et dynamique, nous avons à cœur 
de vous aider à trouver votre bonheur !

Un autre de nos atouts : 
la livraison
Notre entrepôt de 1 800 m² et notre 
équipe logistique réactive nous per-
mettent de préparer votre com-
mande sous 48 heures, qu’il 
s’agisse de 60 bouteilles ou d’une pa-
lette panachée de 36 références.

Nos livreurs se plient en quatre pour 
faire de la réception de votre com-
mande une étape fluide et simple : 
respect des horaires, sms d’informa-
tion et livraison jusqu’à l’intérieur 
de l’établissement. On ne vous lais-
sera jamais la palette sur le trottoir !

À vos côtés pour soutenir vos ventes !
Nos équipes sont disponibles pour vous accompagner au plus 
juste dans votre développement :

     création ou refonte de votre carte des vins
     animations au sein de votre établissement
     formation vin à vos équipes
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Paris et l’Île-de-France !
Nous vous offrons un tarif de livraison clair, simple et 
compétitif, pour maîtriser votre budget logistique, sans 
calculs complexes ni mauvaises surprises :

IVRAI ON
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Et pour goûter ?
Rendez-vous au Comptoir du Garde Vins !

Le Comptoir est un espace qui vous est réservé, au sein de nos 
locaux parisiens (Paris 2ème). Nous vous proposons de déguster 
en privé et exclusivement sur rendez-vous, les vins de votre choix 
parmi plus d’une centaine de nos valeurs sûres.

Votre commercial est à votre écoute pour vous accompagner dans 
cette dégustation, et vos choix afin de répondre du mieux possible 
à vos besoins.

Chaque mois, nous proposons de nouvelles références... 
notamment nos dernières découvertes !

Nous y présentons également l’ensemble de la gamme 
Sydonios : la seule manufacture verrière française à destination 
des grands vins. La précision œnologique de ses verres reste (à 
notre humble avis) inégalée.

Vous souhaitez goûter et vivre l’expérience de la dégustation 
comparative ? Prenons rendez-vous !

COMPTOIRLE
du Garde Vins
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Créez votre propre cuvée !
Un outil distinctif pour valoriser votre établissement.
En collaboration avec notre équipe et nos partenaires, nous vous 
proposons de créer une cuvée à votre image. Un vrai levier de 
différenciation, avec un excellent rapport qualité-prix. 

1. Une sélection sur-mesure

Effervescents, blancs ou rouges : nous vous accompagnons dans 
le choix du vin qui reflétera le mieux votre identité et séduira vos 
clients.

2. Une étiquette personnalisée de A à Z

Papier, impression, contre-étiquette, collage, livraison : vous 
vous occupez du design, nous gérons tout le reste.

3. Une gestion simple et souple des livraisons

Les bouteilles sont stockées dans notre entrepôt et livrées en 
fonction de vos besoins, pendant 6 mois. Vous ne commandez 
que quand vous en avez besoin.

Pour plus d’informations, contactez notre équipe !

Ils nous ont déjà fait 
confiance, serez-vous 

le prochain ?

S CUVÉ S
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NO R  SIT  
Commandez où vous voulez, quand vous 
voulez !
Avec notre site legardevins.com :

Simplifiez-vous la vie : accédez aux prix et aux disponibilités 
24h/24, 7j/7

Commandez en toute autonomie : plus besoin d’attendre, 
vous gérez vos achats quand vous le souhaitez

Suivez les tournées des vignerons : ne manquez plus leur 
passage près de chez vous

Consultez votre historique de commandes : retrouvez 
facilement ce que vous avez déjà commandé

Profitez des offres du moment : découvrez régulièrement de 
belles opportunités à ne pas manquer

LE
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https://www.legardevins.com/
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Une question ?
   contact@legardevins.com
   01 42 24 56 14

Première commande ?
   Prenez contact avec votre commercial
   Demandez notre catalogue
   Laissez-vous guider et/ou conseiller
   Validez ensuite les références, 

     volumes et date de livraison choisis

Paiement comptant par virement

Et après...
   L’équipe reste à votre service, 

     pour vous accompagner
   Vous n’avez plus qu’à recommander !

Paiement 30 jours / fin de mois
par prélèvement automatique

Mais également 
sur notre site internet :
 WWW.LEGARDEVINS.COM 

   Passez votre commande 24h/24
   en toute autonomie
   Gérez vos réassorts et nouveautés
   Retrouvez vos factures 

     et l’historique d’achat
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Animés par la même passion, nous mettons chaque 
jour notre énergie et notre savoir-faire à votre service. 

Commerciaux, équipe du bureau, logistique et 
fondateurs : découvrez les visages qui font l’essence 

même du Garde Vins.
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Passionné de cuisine, Largo a appris 
le vin sur le terrain : « J’aime la 
relation client, j’aime être en mou-
vement, dehors ». Aussi, c’est tout 
naturellement qu’il a évolué au sein 
du Garde Vins, passant de figure 
polyvalente – en charge de la ges-
tion du site Internet et du lien entre 
les équipes – à commercial. 
La singularité du Garde Vins selon 
lui ? Être bien plus qu’un distribu-
teur : un véritable partenaire de 
chacun des vignerons du catalogue…

largo@legardevins.com
06 46 82 36 07

Camille a participé à la création du 
Garde Vins, et l’a vu grandir. Elle 
est LA référence pour comprendre 
finement le déploiement du 
catalogue, présenter les mille et 
une subtilités de chaque domaine, 
le pourquoi de chaque nouvelle 
référence… Formée sur le terrain, 
d’abord dans le vignoble puis 
directement auprès des clients, 
elle est devenue au fil du temps 
une excellente pédagogue, qui 
sait s’adresser à tous comme 
comprendre le besoin de chacun. 
Ce qui l’anime le plus au sein 
du Garde Vins ? Peut-être l’esprit 
d’équipe : « À mes yeux c’est notre 
grande force. On est solidaire et 
polyvalent, il y a un lien véritable 
entre nous tous, et les vignerons 
comme les clients le sentent ».

camille@legardevins.com
06 22 05 81 21

LES COMMERCIAUX

 LARGO  CAMILLE 
Un autodidacte, un vrai ! 
Guillaume a démarré l’aventure 
du Garde Vins comme préparateur 
de commandes, avant de s’intéresser 
plus sérieusement au vin et d’aller 
jusqu’à oser… en parler. Jamais 
à court d’idées, il a aiguisé son désir 
et son apprentissage en endossant 
la casquette de dénicheur : il aime 
découvrir de jeunes vignerons qui 
s’installent, suivre les tendances 
et enquêter sur les nouvelles 
adresses. Avec lui, pas de rond 
de jambe ! Qu’il s’agisse d’un coup 
de cœur ou de l’affaire du moment, 
Guillaume saura vous guider sans 
langue de bois.

guillaume@legardevins.com
06 13 56 88 47

 GUILLAUME 
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« Ma plus grande surprise en arri-
vant au Garde Vins ? La passion de 
l’équipe, et sa disponibilité ! » 
Après avoir expérimenté le terrain 
en tant que manager d’un restau-
rant puis comme gérante d’une 
cave indépendante, Zoé a décidé de 
rejoindre l’équipe commerciale du 
Garde Vins au cours de l’été 2024.
Si l’accueil qui lui a été réservé 
lui a permis de très vite prendre 
ses marques, confirmant que l’on 
peut faire du commerce dans un 
véritable esprit d’entraide, elle se 
réjouit surtout de ce sens du service 
qu’elle a observé, dès ses premiers 
jours : « une des grandes forces 
ici, c’est le souci de l’adaptation. 
Notre mission est véritablement 
double : vendre du vin… et être des 
facilitateurs pour les professionnels 
parisiens ! »

zoe@legardevins.com
06 99 50 39 47

Bourguignonne de cœur et de 
sang, Philippine a rejoint l’équipe 
pour développer la prospection, 
puis prendre en charge une partie 
du portefeuille clients. « J’adore 
cette relation de proximité que l’on 
entretient avec les clients, avec 
aussi la chance de pouvoir offrir de 
nombreuses tournées vignerons aux 
professionnels parisiens. » Pour 
cette jeune femme qui a découvert 
Paris en même temps que les cou-
lisses du vin, c’est un grand confort 
de proposer un catalogue aussi va-
rié, que ce soit dans la diversité des 
vins proposés, que dans la gamme 
de prix. « Sans parler de la vraie 
proposition de vins de garde ! C’est 
une chose qu’on oublie souvent de 
rappeler… ». Une recrue qui nous 
apporte un regard neuf, avec une 
franchise et une simplicité qui nous 
plaît beaucoup !

philippine@legardevins.com
07 83 87 58 48

 ZOÉ  PHILIPPINE 

LES COMMERCIAUX

C’est par goût du voyage que Louis 
s’est engouffré dans le monde de la 
gastronomie puis du vin ! Il choisit 
des études en restauration pour 
pouvoir voyager tout en travaillant 
partout dans le monde, lui qui parle 
anglais depuis son plus jeune âge. 
Très vite, il bifurque vers le vin, par 
passion, grâce à une opportunité 
en sommellerie. L’univers lui plaît, 
il va creuser : après deux ans dans 
les grands restaurants, il se forme 
au commerce du vin. L’envie d’être 
en mouvement, d’aller au-devant 
des professionnels l’anime. Quand 
il postule au Garde Vins, en 2016, 
il a une motivation majeure : 
vendre les vins qu’il aime boire ! 
Et les voyages ? Il s’est offert une 
césure de 5 ans, de 2020 à 2025, en 
autostop et à vélo : des milliers et 
des milliers de kilomètres autour 
du globe… pour revenir en 2025, 
et retrouver l’équipe (élargie !) du 
Garde Vins !

louis@legardevins.com
06 86 39 13 25

 LOUIS 
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Augustin aime être au contact des 
clients et a eu, au fil du temps, une 
responsabilité commerciale non 
négligeable. Il est aujourd’hui le 
chef d’orchestre de toute la partie 
logistique. Chaque semaine, c’est 
lui qui pilote les achats, puis les li-
vraisons, les plannings et qui assure 
que les besoins de chaque client 
soient respectés. La « magie » du 
Garde Vins, c’est en grande partie 
grâce à lui : un service maîtrisé de A 
à Z, avec une attention au détail et 
une connaissance fine du catalogue. 
Bien plus qu’un rouage, une pièce 
maîtresse de l’équipe !

Au quotidien, ce ne sont pas moins 
de cinq personnes qui épaulent 
Augustin pour assurer en toute flui-
dité la gestion des commandes, les 
livraisons et la manutention quoti-
dienne au sein de notre entrepôt.

augustin@legardevins.com
06 63 20 41 85

LA LOGISTIQUE

 AUGUSTIN  L’ENTREPOT 
Brian, Pierre, Jérôme & Jé-
rôme. Au Garde Vins un seul mot 
d’ordre : efficacité ! Chaque matin, 
l’équipe réactive s’affaire à préparer 
les commandes avec précision, qu’il 
s’agisse d’une trentaine de bouteilles 
ou d’une palette panachée de 36 ré-
férences différentes.
Ils représentent la force logistique 
de la société. Expérimentés et en-
gagés, leur motivation est le gage de 
votre satisfaction. Tout ce travail est 
ensuite complété par la rigueur du 
service de livraison.

Respect scrupuleux des horaires, in-
formations mises à jour en temps et 
en heure par SMS et service clés en 
main avec un déchargement direct à 
l’intérieur des établissements. L’ob-
jectif est clair : instaurer un partena-
riat de confiance longue durée avec 
vous, professionnels du monde du 
vin. On ne laissera jamais la palette 
sur le trottoir !

Portrait à venir... !

 CHLOÉ 
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Italienne d’origine, Jessica découvre 
le vin à Paris, d’abord en salle, puis 
sur le terrain, au gré de rencontres 
et de visites de domaines. Elle fonde 
ensuite une structure d’import 
qu’elle pilote pendant plusieurs 
années, avant de rejoindre Le Garde 
Vins en 2025.
Elle y met à profit sa double
expérience du commerce et du 
terrain : soutien aux équipes, 
gestion des plannings, lien avec les 
vignerons… Ce qui l’anime ? Garder 
le vin au centre, en organisant dé-
gustations, masterclass, et échanges 
autour des cuvées. « Vendre du vin, 
ça demande de rester connecté à la 
passion. »
Ce qu’elle apprécie aujourd’hui ? 
La force de l’offre, la réactivité… et 
le plaisir de faire équipe, après un 
parcours en solo.

contact@legardevins.com

LE BUREAU

 JESSICA 
Elle est de ces personnes qui 
identifient très clairement les forces 
de chacun, et surtout leur champ 
d’action. Le sien ? Faire en sorte 
que chacun puisse se concentrer sur 
ses forces. Responsable de tous les 
sujets administratifs et comptables, 
Marie-Claire assure avec douceur 
et fermeté aussi bien le suivi des 
paiements aux vignerons que les 
règlements des clients, sans 
oublier les déclarations des droits 
de douanes ! Véritable vigie 
du Garde Vins, elle apporte – 
en se chargeant des milles et un 
tracas du quotidien – une véritable 
sérénité au reste de l’équipe.

compta@legardevins.com
02 46 86 97 60

 MARIE-CLAIRE 
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Introverti ? Pas loin. Benjamin 
est de ces chefs d’entreprise dont 
le mot d’ordre pourrait être « pour 
vivre heureux vivons cachés ». 
Sa force c’est d’ailleurs de mettre 
les autres en lumière : son équipe, 
d’abord, qu’il a constituée à coup 
de rencontres et d’intuition, et les 
vignerons ensuite… évidemment. 
Aujourd’hui c’est d’ailleurs le cœur 
de ses journées : cultiver le lien 
avec ces hommes et ces femmes 
du vin, sélectionner et comprendre 
intimement leurs vins. À la fois 
pilote de l’entreprise et responsable 
des achats, il s’amuse toujours 
de son propre parcours : lui qui ne 
connaissait initialement rien au vin, 
il avait pourtant « senti » qu’avec 
sa rigueur et son amour du travail 
bien fait, il pouvait amener un 
service qui laissait encore à désirer 
dans ce milieu où la passion côtoie 
la plus haute exigence.

benjamin@legardevins.com

« J’ai réalisé qu’un grand vin… 
c’était plus que du vin ». La première 
grande émotion de dégustation 
de Stephan lui confirme une chose : 
c’est toute sa vie professionnelle qui 
sera dédiée au doux nectar. Et de 
fait : d’abord responsable des achats 
d’un site de vente en ligne spécialisé 
vin, il est ensuite devenu agent de 
vignerons au cœur de sa terre natale, 
le Pays Basque. Au même moment,
il créé avec Benjamin, un ancien 
collègue devenu ami, une première 
structure et quelques années plus 
tard, une nouvelle qui se donne pour 
mission de vendre du vin « prêt à 
boire » aux restaurants. Le Garde 
Vins était né. Ce n’est pas sans 
un brin de fierté et d’amusement 
qu’il regarde les grandes étapes 
de développement de ce projet un 
peu dingue : « Aujourd’hui on est 
en mesure de proposer au client 
un panachage sur 1200 références 
hyper variées… avec une livraison 
sous 48h ! »

LES FONDATEURS

 BENJAMIN  STEPHAN 
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 2026   

NOS
VIGNERONS



 BOURGOGNE 

 CHAMPAGNE 

 BEAUJOLAIS 

 JURA 

 ALSACE 
Domaine Wassler	 30
Domaine Marcel Deiss	   31
Domaine Binner	   32

Domaine des Nugues	   60
Domaine de la Grand’Cour	   61
Georges Descombes	   62
Kewin Descombes	   63
Château de Cambon	   64

Dominique Gruhier	   40
Jean Fournier	 41
Dominique Laurent	   42
Domaine Chantal Lescure	   43
Domaine Camille Thiriet	   44
David Duband	   45
Aurélien Verdet	   46
Domaine Puy de l’Ours	 47 
Chanterêves	   48
Domaine Georges Roy et Fils	   49
Le Grappin	   50
Fanny Sabre	   51
Domaine Chavy-Chouet 	   52
Domaine Blain-Gagnard	   53
Domaine Henri & Gilles Buisson	   54

Hervé Rafflin	   22
Jean-Baptiste Lointier	   23
Aurore & Florian Laval	   24
Champagne Chavost	   25
Champagne Frerejean Frères	 26
Thierry Massin	   27

O2Y	   34
Vins Rijckaert	   35
Domaine des Marnes Blanches	   36
Domaine Ganevat	 37
Zéroïne	 38

 SAVOIE 

 LOIRE 
Vignoble de l’Écu	   70
Clément Baraut	   71
Domaine de la Bergerie	   72
Arnaud Lambert	   73
Domaine Chancelle	   74
Les Justices	   75
Thibault Stephan	   76
Domaine de la Chevalerie	   77
Domaine Alliet	   78
Domaine Bernard Baudry	   79
Domaine les Pierres Écrites	   80
Clos du Tue-Bœuf	 81
Domaine Delobel	   82
Francois Crochet	   83
Vincent Gaudry	   84
Complices de Loire	   85

La Ferme de Jeanne	   66
Domaine de Lucey	   67
Domaine du Gringet	   68
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David Moreau	   55
Clarisse de Suremain	   56
Domaine Jubare	   57
Vins Rijckaert	   35



 BEAUJOLAIS 

 SAVOIE 

 LOIRE 

19

 CORSE  BORDEAUX 

 AUVERGNE 

Château Massereau	   92
Château Vieux Chevrol			     93
Château Jean Faure			     94

Domaine Giacometti	   116

Domaine des Pothiers	   88
Domaine des Trouillères	   89

 ROUSSILLON 

 SUD-OUEST 

 PROVENCE 

 VALLÉE DU RHÔ̂NE 

 LANGUEDOC 

Clos Marie 	   118
Clos des Reboussiers	   119
Domaine la Terrasse d’Élise	   120
La Traversée	   121
Peyre-Rose	   122
Prieuré Saint-Jean de Bébian	   123
Domaine Bardi d’Alquier	   124
Domaine de Courbissac	   125
Artisans Partisans 
- Château Ollieux Romanis	   	 126

Stéphane Ogier	   102
Domaine de Boisseyt 	 103
Domaine des Entrefaux	   104
Domaine Courbis	   105
Domaine Gallety	   106
Mas de Libian	   107
Domaine de Piéblanc	 108
Domaine Charvin	   109
Clos du Mont-Olivet 	   110
Domaine Raymond Usseglio & Fils	 111
Julie Karsten	 112

Domaine du Clos des Fées	 128
Le Soula	   129
Olivier Pithon	   130
Domaine Gauby	 131
Face B	   132
Mas Amiel	 133

Domaine les Terres Promises 	   114
Domaine Milan 	 115

Domaine Combel-la-Serre	   96
Mas del Périé	   97
Domaine de Souch	   98
Domaine Ilarria	   99
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Disponibilités

	  toute l’année
	  selon la saison
	  sur demande

Robe

	  blanc
	  rouge
	  rosé
	  orange

Les bulles

	  blanc pétillant
	  rouge pétillant
	  rosé pétillant

   coup de coeur

EXCLU    nouveauté

	 en vieillissement



CHAMPAGNE
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Disponibilités 
 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 22

HERVÉ RAFFLIN
Surface :   5 ha

Village :   Ludes

Méthode culturale :   Bio (conversion en cours)

CH
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PA
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

  1er Cru Extra-Brut, La Nature'L  
Chardonnay | Pinot Noir | Pinot Meunier
dosage 1.8g

  1er Cru Extra-Brut, 
Parcelle Les Monthouzons 
Pinot Meunier |  non dosé

  1er Cru Extra-Brut Millesimé 
40% Chardonnay | 50% Pinot Noir | 10% Pinot Meunier
dosage 1,8gl

Avec une production assez 
confidentielle, Hervé Rafflin est 
à la tête d’un domaine de 5 hectares 
de vignes, toutes classées en 1er 
cru et situées à Ludes, au cœur 
de la Montagne de Reims. 

En conversion biologique depuis 3 ans, le do-
maine propose des champagnes remarquables et 
très accessibles. Le Pinot Meunier, cépage princi-
pal du domaine, côtoie le Chardonnay et le Pinot 
Noir pour des vins vifs et sans dosage. Vigneron 
talentueux et minutieux, Hervé Rafflin s’applique 
à rendre ses sols plus vivants au fil des années. 
Nous défendons ses vins depuis longtemps, et no-
tamment sa cuvée La Nature’L, un trésor d’équi-
libre et de richesse aromatique.

EXCLU
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Disponibilités 
 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 23

JEAN-BAPTISTE LOINTIER
Surface :   3,35 ha

Village :   Crézancy

Méthode culturale :   Bio

CH
AM
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GN

E

LES VINS DU DOMAINE

Après avoir épaulé son père 
quelques années, Jean-Baptiste 
Lointier a repris en solo 3 hectares 
issus du côté de sa grand-mère, 
dans la Vallée de la Marne. 

Tout est travaillé en bio et en parcellaire : une cu-
vée, un terroir, une identité  ! Vigneron discret, 
Jean-Baptiste et sa compagne Hélène produisent 
des vins prometteurs, que l’on pourrait qualifier 
(très affectueusement) de vins de garage ! Ici les 
Pinots Noirs et Meuniers sont travaillés en fûts, 
ce qui apporte une sacrée aromatique et une jo-
lie touche patinée aux vins. On se régale de leurs 
profils très peu dosés, vineux avec du fruit, de la 
fraîcheur et des bulles fines. Grâce à la passion 
de l’apiculture héritée du grand-père, toutes les 
cuvées sont nommées selon des races d’abeilles. 
Vigneron à suivre !

  Extra Brut, Causica   
Rosé de Saignée

  Extra-Brut, Mellifera
85% Pinot Noir | 15% Pinot Meunier
dosage 1.5g  

  Extra-Brut, Causica 
100% Pinot Meunier | 50% quevris & 50% fût 
dosage 1.8g 
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AURORE & FLORIAN LAVAL
Surface :   6,5 ha

Village :   Boursault

Méthode culturale :   Bio (conversion en cours)

CH
AM
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LES VINS DU DOMAINE

Le travail des vignes est tourné vers le vivant et les vins de base 
sont délibérément jeunes : à la dégustation on retrouve de la ten-
sion et une vraie finesse de bulles. Florian, autodidacte bosseur 
et ancien imprimeur, s’occupe des vinifications avec entrain, 
et a osé donner un nouveau visage à leur gamme. Ensemble, le 
frère et la sœur sont en constante recherche, ils expérimentent, 
sans se brider. Ils ont tout récemment sorti un coteau champe-
nois en macération, c’est dire ! La relève en devenir.

  Coteaux Champenois, La Mule  
Macération de Chardonnay

  Coteaux Champenois, 
Les Copains du bas Chêne 

  Ratafia

  Extra-Brut, Symposium
68% Pinot Noir | 32% | Pinot Meunier  

  Brut, Ut Prius 
100% Pinot Meunier | dosage 5.5g  

  Extra-Brut, Olim 
Rosé de Meunier   

Lorsqu’Aurore et Florian 
reprennent le domaine 
de leur père Michel sur le 
terroir de Boursault, ils ont 
une idée bien précise du 
profil qu’ils souhaitent don-
ner à leurs champagnes. 
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Disponibilités 
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Fabian Daviaux

CHAMPAGNE 
CHAVOST

Surface :   5 ha + coopérateurs

Village :   Chavot Courcourt

Méthode culturale :   Bio (conversion en cours)

CH
AM
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GN

E

LES VINS DU DOMAINE

Fabian a réussi la prouesse de tout remettre en question et de 
défier la tradition : reprendre l’activité d’une cave coopérative, 
amorcer la conversion vers le bio et les levures indigènes, créer 
la rupture avec une nouvelle identité visuelle aussi originale 
que décalée... Et dans le verre ? Des cuvées parfois parcellaires, 
parfois assemblées, sans aucun sulfite et toujours d’une grande 
élégance. Chavost incarne à merveille la nouvelle vague cham-
penoise, de celle qui parvient à allier le respect de l’Histoire et 
l’ouverture à la modernité... Un seul mot d’ordre : OSEZ !

25

S’il fallait un mot pour 
qualifier la trajectoire 
de Fabian Daviaux, 
peut-être serait-ce 
le verbe « oser »... écrit 
en majuscules !

  Brut Nature, Blanc d’Assemblage 
50% Pinot Meunier ︱ 50% Chardonnay
zéro dosage ︱ zéro sulfite

  Brut Nature, Blanc de Meunier 
zéro dosage ︱ zéro sulfite

   Brut Nature, Blanc de Chardonnay
zéro dosage ︱ zéro sulfite

   Brut Nature, Eurêka !
50% Pinot Meunier ︱ 50% Chardonnay ︱ zéro  
dosage ︱ zéro sulfite

  Brut Nature, Paradoxe
60% Chardonnay | 50% Pinot Meunier

  Brut Nature, Rosé de Saignée	
67 % Pinot Noir ︱ 33 % Pinot Meunier ︱ 100 % Saignée
zéro dosage ︱ zéro sulfite

  Côteaux Champenois		   
   Côteaux Champenois
   Ratafia

50 % Chardonnay ︱ 50% Meunier 

EXCLU
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Guillaume
& Rodolphe Frerejean

CHAMPAGNE
FREREJEAN FRÈRES

Surface :   4 ha + achat de raisins

Village :   Avize

Méthode culturale :   Raisonnée

CH
AM

PA
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

  Grande Réserve
50% Chardonnay | 30 % Pinot Noir | 20 % Meunier 
vieillissement 4 ans

  Extra-Brut, Premier Cru 
50% Chardonnay | 50 % Pinot Noir | vieillissement 5 ans

  Premier Cru Blanc de Blancs
100% Chardonnay | vieillissement 6 ans

   Grand cru Blanc de Blancs
100% Chardonnay | vieillissement 10 ans

  Cuvée des Hussards
90 % Chardonnay | 10 % Pinot Noir
vieillissement plus de 10 ans

  VV26 
100% Chardonnay | vieillissement 8 ans

  Premier Cru
60% Chardonnay | 40 % Pinot Noir
vieillissement 6 ans

Tout comme nous, les frères Guil-
laume et Rodolphe aiment faire 
vieillir leurs vins ! 

Situés sur la magique Côte des blancs, leurs rai-
sins proviennent des terroirs Grands crus de Cra-
mant, Avize bien sûr et Oger. La singularité de la 
maison réside donc (en partie !) dans la garde de 
leurs champagnes, élevés de 4 à 12 ans sur lattes… 
Des champagnes modernes et accessibles qui se 
prêtent très bien au service à la coupe, avec un 
coup de cœur de l’équipe pour la cuvée VV26, un 
véritable champagne de gastronomie ! 
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Violaine, Thibault, Thierry & 
Dominique Massin

THIERRY MASSIN 

Surface :   12 ha

Village :   Ville-sur-Arce

Méthode culturale :   Raisonnée

CH
AM
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LES VINS DU DOMAINE

Avec sa sœur Dominique et leurs enfants respectifs, Violaine et 
Thibault, ils produisent de jolis champagnes issus de coteaux 
baignés de soleil de la Vallée de l’Arce, en Côte des Bars. Prin-
cipalement issues de Pinot Noir, les cuvées offrent des styles 
ronds, fruités et généreux. De bons classiques à prix encore 
abordables.

  Brut Rosé, Confluence    
Pinot Noir | dosage 7g

  Brut, Arpents   
Pinot Noir | Chardonnay | dosage 9g

  Brut, Contrées   
Pinot Noir |  dosage 8g

  Brut, Embl’M   
Pinot Noir | Chardonnay | dosage 7g

  Brut, Mélodie   
Chardonnay | dosage 7g

  Extra-Brut, Solera   
Pinot Noir

Ici, on travaille 
en famille !





ALSACE
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Matthieu Wassler

DOMAINE WASSLER
Surface :   14 ha

Village :   Blienschwiller

Méthode culturale :   Bio

AL
SA

CE
LES VINS DU DOMAINE

L’une de nos dernières décou-
vertes, que nous sommes très heu-
reux de vous présenter ! 

Matthieu, qui représente avec beaucoup d’humi-
lité la 7ème génération du domaine, travaille ses 
vignes en agriculture biologique, avec la volon-
té d’élaborer des vins qui conjuguent une belle 
typicité et un excellent rapport prix plaisir. Son 
riesling plein de peps fait saliver et met en appé-
tit, quant à son pinot noir Côteaux du Wüstberg, 
c’est tout bonnement une pépite ! Egrappé, macé-
ré 14 jours puis élevé 12 mois en barrique, il allie 
fruit et gourmandise. Un domaine à avoir en tête 
pour votre sélection de vins au verre. À suivre ! 

  Alsace, Genèse 
Macération de Gewurztraminer

  Alsace, Pinot noir Côteaux du Wüstberg 
  Alsace, Pinot Noir

  Crémant d'Alsace, Blanc de noirs
100% Pinot Noir

  Crémant d'Alsace
70% Pinot Auxerrois, 20% Pinot Gris, 10% Pinot Blanc

  Alsace, Pinot Blanc
  Alsace, Pinot Gris
  Alsace, Gewurstraminer 
  Alsace, Riesling
  Alsace, Riesling Pflintz
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Jean-Michel & Matthieu Deiss

DOMAINE 
MARCEL DEISS

  Alsace, Complantation  	
  Alsace, Riesling 

  Alsace, Zellenberg  
Riesling︱Auxerrois︱Pinots

  Alsace, Ribeauvillé  
Riesling︱Sylvaner︱Pinot Blanc

  Alsace, Riquewihr  
Pinot Gris︱Riesling

  Alsace, Berckem 
Complantation de tous les cépages

  Alsace 1er Cru, Engelgarten
Complantation de Riesling︱Pinot Gris︱Beurrot
Muscat︱Pinot Noir

  Alsace 1er Cru, Langenberg
Pinot Blanc︱Riesling︱Pinot Gris︱Pinot Noir︱Muscat
Pinot Auxerrois︱Pinot Beurot︱Muscat blanc︱Rosé d’Alsace

  Alsace 1er Cru, Rotenberg  
Complantation de Riesling︱Pinots

  Alsace 1er Cru, Huebuhl  
Pinots︱Muscat

  Alsace 1er Cru, Grasberg  
Riesling︱Pinots︱Gewurztraminer

  Alsace 1er Cru, Schoffweg 
Riesling︱Pinots︱Muscat︱Chasselas

  Alsace 1er Cru, Burg
Les 13 cépages alsaciens

  Alsace Grand Cru, Altenberg de Bergheim  
Complantation de tous les cépages alsaciens

  Alsace Grand Cru, Schoenenbourg
Riesling

  Alsace Grand Cru, Mambourg  
Pinots

  Alsace Grand Cru, Schlossberg  
Riesling

  Alsace 1er Cru, Gruenspiel, Le Jeu des Verts  
Macération Riesling︱Pinots

  Alsace 1er Cru, Rotenberg, La Colline Rouge  
Macération Riesling︱Pinots

  Alsace  Pinot Noir

  Alsace de Saint-Hippolyte
  Alsace 1er Cru, Gruenspiel

Pinot Noir︱Beurrot︱Pinot Gris

  Alsace 1er Cru, Burlenberg
Complantation de Pinots Noir︱Beurrot︱Meunier
Blanc︱Gris

AL
SA

CE

LES VINS DU DOMAINE

Un historique de notre catalogue, 
mais surtout des vins immenses ! 

Il est impossible de comprendre la démarche du 
domaine Marcel Deiss sans bien appréhender le 
principe de complantation : sur l’ensemble des par-
celles du domaines (dont de très nombreux grands 
crus), plusieurs dizaines de cépages se côtoient. 
Cette multiplicité de raisins plantés sur un même 
sol constitue, pour le domaine, une manière de 
remettre la notion de grand terroir au centre. Une 
philosophie tranchante, servie par des caractères 
bien trempés et des vinifications toutes en élé-
gance : un domaine alsacien qui a su faire bouger 
les lignes d’une région encore trop méconnue !

Surface :   40 ha

Village :   Bergheim

Méthode culturale :   Biodynamie

Vieux millésimes, vins moelleux et liquoreux 
également disponibles.
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Christian Binner

DOMAINE BINNER
Surface :   10 ha + négoce

Village :   Ammerschwihr

Méthode culturale :   Biodynamie

AL
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LES VINS DU DOMAINE

Incontournable, percutant, 
depuis quelques années nous 
proposons les vins de Christian 
du côté d’Ammerschwihr. 

Dire de lui qu’il est passionné c’est trop peu, tant 
dans sa tête ça fuse… et vite ! Un peu comme ses 
vins qui déroutent, touchent, ne laissent personne 
indifférents. Engagé, membre de l’A.V.N, il tra-
vaille dans le plus grand respect du vivant. Son 
goût prononcé pour les macérations n’est pas un 
secret, légères à plus denses, à chaque année sa 
cuvée, Christian sait travailler avec l’instant pré-
sent. Nous sélectionnons chez lui des vins précis, 
digestes et générateurs d’émotions. 

  Vin de France, Bombisch Rose NM
Macération de Gewurztraminer | Pinot Gris

   Vin de France, Si Rose 
Macération de Gewurztraminer et Pinot Gris

  Alsace, Hinterberg Pinots  
Macération de Pinots Gris / Noir / Blanc | Beurrots  
Auxerrois

  Alsace, Côtes d’Amourschwihr  
Pinots 

  Vin de France, Scarabée Skin-Touch
Gewurztraminer | Riesling | Muscat  

  Vin de France, Scarabée Perpetuel
Gewurztraminer | Riesling | Muscat

  Alsace  
Pinot Noir

  Alsace, Cuvée Excellence  
Pinot Noir

  Alsace  
Vin liquoreux | Muscat | Vendanges Tardives 

  Crémant d’Alsace Extra Brut non dosé 
Auxerrois | Pinot Gris | Pinot Blanc

  Crémant d’Alsace, KB  - Extra Brut non dosé 
Auxerrois | Pinot Gris | Pinot Blanc

  Alsace, Saveurs   
Riesling | Auxerrois | Pinot Gris | Pinot Blanc | Muscat

  Alsace  
Muscat

  Alsace, Champ des Alouettes  
Riesling

  Alsace, Côtes d’Amourschwihr  
Riesling | Pinot Gris | Gewurztraminer

  Alsace, Salon les Bains   
Riesling

  Grand Cru Schlossberg   
Riesling

  Grand Cru Wineck Schlossberg   
Riesling



JURA
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Olivier Guala

O2Y
Surface :   2 ha + négoce

Village :   Poligny

Méthode culturale :   Bio

JU
RA

LES VINS DU DOMAINE

Dans le vin, les projets innovants 
offrent d’autant plus de relief 
lorsqu’ils sont mis en œuvre dans 
des régions stars. 

On pourrait croire qu’Olivier Guala a souhaité vé-
rifier ce principe en créant de toute pièce un projet 
original… au cœur du Jura : un chai de vinification, 
accueillant de jolis raisins bio sourcés aux quatre 
coins de l’hexagone, avec la volonté de travailler 
avec un usage minimal du soufre. Au fil des an-
nées, Olivier a su développer une gamme qui ne 
cesse d’évoluer, notamment grâce à sa capacité à 
se remettre en question, et à vouloir toujours pro-
gresser. Un vigneron attachant, des vins qui ne 
nous laissent pas indifférents !

Il est depuis 2022 propriétaire de 2ha autour de 
Poligny.

  Arbois, L’Autre Temps Libre Blanc  
Chardonnay

  Arbois, L’Originel 

  Vin de France, Fidji    
Macération de Gewurztraminer

  Vin de France, Syracuse   
Syrah 

  Vin de France, Vinum Bibo   
Gamay

  Vin de France, Pourquoi Non  
70 % de Pinot Noir | 30 % Pinot Gris

  Vin de France, Le Petit Nico  
Poulsard 

  Pet' Nat', Cuvée Nez Ö Bulles   
Marsanne | Roussanne

  Vin de France, L’Étranger  
Viognier 

  Vin de France, Catimini  
Aligoté 

  Vin de France, Chou Chou  
Riesling

  Vin de France, Trompe L’Œil  
Pinot Gris | Gewurztraminer | Riesling | Sylvaner | Pinot Noir

  Vin de France, Grimmick  
Pinot Gris

  Vin de France, Soleil Levant  
Gewurztraminer

  Côtes du Jura, L’Autre Petit Nico  
Savagnin
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Florent Rouve

VINS RIJCKAERT
Surface :   4 + 6,5 ha + négoce

Village :   Leynes / Villette-les-Arbois

Méthode culturale :   Bio

JU
RA

 &
 B
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LES VINS DU DOMAINE

  Côtes du Jura, Les Sarres, Vieilles Vignes   
Savagnin 

  Arbois, Grand Élevage, Vieilles Vignes   
Savagnin 

  Arbois, La Rouge  
Poulsard 

  Bourgogne, Bien élevé, Vieilles Vignes  
Aligoté 

  Bourgogne, Vieilles Vignes   
Chardonnay 

  Saint-Véran, Vieilles Vignes  
  Pouilly-Fuissé, Vieilles Vignes 
  Côteaux Bourguignons, Correaux 

Gamay

  Arbois, Vieilles Vignes  
Chardonnay

  Côtes du Jura
Chardonnay

  Côtes du Jura, Les Sarres, Vieilles Vignes 
Chardonnay

  Côtes du Jura, Vigne des Voises, 
Vieilles Vignes 
Chardonnay 

  Arbois, En Paradis, Vieilles Vignes    
Chardonnay

  Arbois, Vieilles Vignes 
Savagnin

Bourgogne et Jura : deux régions 
emblématiques du vignoble 
français, distantes de seulement 
quelques dizaines de 
kilomètres et pourtant 
si différentes. 

Comme de nombreux amateurs, Florent Rouve n’a 
pu choisir entre les deux lorsqu’il a repris le do-
maine Rijckaert et continue de cultiver les 4 hec-
tares du Mâconnais comme les 6,5 hectares du 
Jura, en sus d’une activité complémentaire d’achat 
de raisins. 
Une invitation à la balade de part et d’autre de la 
Saône, et une belle porte d’entrée pour découvrir 
ces régions, avec des vins purs et précis. À noter : 
les juras sont dits « floraux », c’est-à-dire tous ouil-
lés, à la bourguignonne.
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LES VINS DU DOMAINE
  Côtes du Jura, En Quatre Vis  

Macération de Chardonnay

  Côtes du Jura  
Poulsard 

  Côtes du Jura  
Pinot Noir 

  Arbois, Les Fouilles 
  Côtes du Jura  

Trousseau

Coup de jus, négoce 
  Coup de Jus, Bulle Ton Body

Chardonnay

  Coup de Jus, Dionysos  
Gamay

  Coup de Jus, Zeus  
Grenache

  Coup de Jus, Monkey  
Auxerrois ︱ Pinot Blanc

  Crémant du Jura
  Crémant du Jura, Réserve

  Côtes du Jura, Les Molates  
Chardonnay

  Côtes du Jura, En Quatre Vis  
Chardonnay

  Côtes du Jura, En Levrette  
Chardonnay

  Côtes du Jura, La Combette  
Chardonnay

  Côtes du Jura, Les Molates  
Savagnin

  Côtes du Jura, En Quatre Vis  
Savagnin

  Côtes du Jura, Aux Bois  
Savagnin

  Côtes du Jura, En Jensillard
Savagnin

Pauline & Géraud Fromont

DOMAINE DES 
MARNES BLANCHES

Surface :   16 ha + négoce

Village :   Saint-Agnès

Méthode culturale :   Bio

JU
RA

L’un de nos incontournables ! 
Pauline et Géraud ont fait 
du domaine des Marnes Blanches 
une référence parmi les vins 
jurassiens. 

Installés en 2006, ils ont appliqué des principes 
clairs pour leur domaine et les vins qu’ils y pro-
duisent : une agriculture biologique, des pratiques 
minimalistes durant les vinifications, avec cet 
objectif d’une pureté de jus. À l’arrivée, des vins 
droits et élégants, que nous avons vu progresser 
et s’affiner, année après année. Le domaine offre 
aujourd’hui de grands Juras de gastronomie, avec 
notamment des blancs élevés deux ans.
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Anne & Jean-François Ganevat

DOMAINE GANEVAT
Surface :   13 ha + négoce

Village :   Rotalier

Méthode culturale :   Bio

JU
RA

LES VINS DU DOMAINE

Sur le terroir de Rotalier, Jean-François et sa sœur, Anne, 
travaillent 13 hectares en bio. La vision de Jean-François est 
celle d’un puriste, foncièrement curieux : rendements faibles, 
développement des élevages en jarre pour ses rouges, et pour 
son négoce uniquement des raisins en culture naturelle. Les 
expressions de ses Savagnins sont vibrantes. Au-delà du nom, 
des vins immenses.

Chez nous depuis une 
petite dizaine d’années 
déjà, Ganevat c’est plus 
qu’un nom, c’est une 
philosophie, un 
incontournable de ce 
qui constitue le Jura ! 

Disponibilités au gré des millésimes.
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Maylis Bernard

ZÉROÏNE
Surface :  Négoce

Village :   Rotalier

Méthode culturale :   -

JU
RA

LES VINS DU DOMAINE

Dans l’ombre des grands noms, il y 
a parfois des figures plus discrètes, 
mais tout aussi fondamentales. 
Maylis Bernard  en fait partie. 

Compagne de Jean-François Ganevat, elle a long-
temps été la force tranquille derrière le domaine 
mythique de Rotalier. Aujourd’hui, avec Zéroïne, 
elle écrit sa propre partition : un projet à son 
image, sincère, libre, sans fard. Zéroïne n’est pas 
un domaine au sens classique. C’est une structure 
souple, intuitive, où Maylis sélectionne, vinifie 
et élève des raisins venus du Jura et d’ailleurs — 
toujours en nature, toujours en confiance. Pas 
d’artifice, pas de compromis. Juste du vin pur, 
qui parle juste.
Les cuvées portent souvent des noms de femmes, 
comme un fil rouge, une ode à la sororité, à l’in-
time, au vivant. Les jus, eux, sont tendus, lumi-
neux, pleins d’élan. 

  Côtes du Jura, JUPI   
Pinot Noir 

  Vin de France, GAGA FLEURIE   
Gamay 

  Vin de France, JUTP   
Trousseau | Poulsard 

  Vin de France, PIGA   
Pinot Noir | Gamay

  Vin de France, JUPPT   
Pinot Noir | Poulsard | Trousseau 

  Crémant du Jura, JU
Chardonnay 

  Vin de France, JUCHA 
Chardonnay

  Vin de France, JUSA 
Savagnin

  Vin de France, JUSAOX 
Savagnin oxydatif



BOURGOGNE



40

Disponibilités 
 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 40
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DOMINIQUE GRUHIER
Surface :   30 ha

Village :   Epineuil

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E

  Bourgogne Epineuil 
  Bourgogne Epineuil, Côte de Grisey 
  Bourgogne Epineuil, L’Âme des Dannots 

  Crémant de Bourgogne Extra-Brut 

  Bourgogne Tonnerre 
  Petit Chablis 
  Chablis 

L’Abbaye du Petit Quincy, aussi 
appelée le Château d’Epineuil, est 
à l'origine de ce domaine de 30 
hectares travaillés en bio, sur les-
quels s’épanouissent Chardonnay 
et Pinot Noir.

Depuis 30 ans, Dominique tire parti des excep-
tionnels terroirs de Chablis pour des blancs de 
haute tenue, et travaille l’appellation plus confi-
dentielle de Bourgogne Epineuil pour ses rouges. 
Quelques bulles viennent compléter la gamme, 
pour notre plus grand plaisir !

LES VINS DU DOMAINE
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Laurent Fournier

JEAN FOURNIER
Surface :   23 ha

Village :   Marsannay-la-Côte

Méthode culturale :   Bio

BO
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LES VINS DU DOMAINE

Son fils Laurent a rejoint le domaine en 2001, en mettant en 
place notamment la labellisation biologique du domaine : une 
famille de vignerons affirmés et travailleurs, qui perpétue un sa-
voir-faire et une exigence sans concession. 
À l’arrivée, des vins qui font notre bonheur chaque année, avec 
toujours une grande sincérité et une véritable gourmandise sur 
les entrées de gamme.

  Bourgogne, Côte d’Or 
  Marsannay, Saint-Urbain 
  Marsannay, Clos du Roy 
  Marsannay, Les Longeroies 
  Fixin, Les Petits Crais 
  Aloxe-Corton 
  Gevrey-Chambertin 

  Bourgogne Aligoté, Saint-Urbain 
  Bourgogne Aligoté, Champ Forey Vieilles 

Vignes 
  Bourgogne, Origines 
  Marsannay, Saint-Urbain 
  Marsannay, Les Longeroies 
  Marsannay, Clos du Roy 

Jean Fournier est l’une 
des figures emblématiques 
du village de Marsannay, 
de ceux qu’on appelle pré-
curseurs, défricheurs ou 
encore avant-gardistes. 
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DOMINIQUE LAURENT
Surface :   5 ha + négoce

Village :    Gilly-les-Citeaux
 

Méthode culturale :   Raisonnée

BO
UR

GO
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

Dominique est un des piliers 
de notre gamme. 

Ancien pâtissier à Vesoul, il s’est lancé dans l’ac-
tivité de négoce dans les années 80 et possède 
en sus un petit domaine de 5 hectares sur Pom-
mard et Nuits-Saint-Georges. Les vins produits 
sont essentiellement rouges et proviennent des 
plus belles parcelles de la Côte d’Or. Le talent de 
Dominique s’exerce dans l’élevage : il possède sa 
propre tonnellerie avec des bois provenant ex-
clusivement de la forêt de Tronçais. À l’arrivée, 
le style est traditionnel et élégant, comme avec 
son Pommard 2016, sanguin et soyeux. De beaux 
bourgognes accessibles, que nous sélectionnons 
chaque année avec soin. 

  Volnay, Vieilles Vignes 
  Nuit-Saint-Georges, N.1 Vieilles Vignes 
  Gevrey-Chambertin, Vieilles Vignes 
  Vosne-Romanee, Vieilles Vignes 
  Chambolle-Musigny, Vieilles Vignes 
  Pommard 1er Cru, Vieilles Vignes 
  Beaune 1er Cru Clos des Mouches 
  Pommard 1er Cru Epenots, Vieilles Vignes 
  Volnay, 1er Cru Clos des Chênes, Vieilles Vignes 
  Pommard 1er Cru Rugiens, Vieilles Vignes  
  Clos de Vougeot Grand Cru, Vieilles Vignes 
  Charmes-Chambertin Grand Cru 
  Bonnes Mares Grand Cru, Vieilles Vignes
  Chambertin Grand Cru Clos de Beze, Vieilles 

Vignes

  Côteaux Bourguignons 
Chardonnay ︱ Aligoté

  Chablis 1er Cru Fourchaume
  Marsannay 
  Meursault 
  Meursault 1er Cru, Les Poruzots 
  Corton-Charlemagne Grand Cru 

  Côteaux Bourguignons 
  Bourgogne, Coulejoie  

Pinot Noir ︱ Gamay

  Monthélie, Vieilles Vignes 
  Marsannay, Vieilles Vignes 
  Fixin, Vieilles Vignes 
  Beaune, N.11 Vieilles Vignes 
  Pommard, Vieilles Vignes
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Jean-Philippe Girard & Éric Rousseau

DOMAINE 
CHANTAL LESCURE

Surface :   19 ha

Village :   Nuits-Saint-Georges

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E 
LES VINS DU DOMAINE

Le domaine Chantal Lescure égrène 
son vignoble de Dijon à Meursault, 
tout le long de la mythique Côte 
d’Or : à l’arrivée, ce sont pas moins 
de 19 hectares et une palette d’ap-
pellations indispensables, tout cela 
servi par une approche d’orfèvre à 
la vigne comme au chai ! 

Le domaine, s’il assume ses valeurs d’héritage et 
de tradition, a en effet cherché à transformer en 
profondeur son approche viticole au tournant des 
années 2000 : conversion en agriculture biolo-
gique, arrêt des collages et filtrations, réduction 
de la part des fûts neufs dans les élevages… Un 
travail et une prise de risque largement récompen-
sés, avec notamment une reconnaissance des pairs 
jamais démentie depuis. Un vignoble qui illustre 
parfaitement la passion parcellaire des grands 
vignerons bourguignons et qui vous permettra, à 
vous comme à vos clients, de découvrir les inépui-
sables spécificités des vins de la Côte d’Or.

  Pommard, Les Vaumuriens 
  Pommard, Les Vignots
  Pommard 1er Cru Les Bertins 
  Nuits-Saint-Georges 
  Nuits-Saint-Georges, Les Damodes 
  Nuits-Saint-Georges 1er Cru Les Vallerots 
  Vosne-Romanée 1er Cru Les Suchots 
  Clos de Vougeot Grand Cru 

  Côte de Beaune, Clos des Topes Bizot 
  Côte de Beaune, La Grande Chatelaine 
  Meursault, Les Pellands 
  Nuits-Saint-Georges

Les Creux Fraiches Eaux

  Bourgogne, Les Taupes Maison Dieu 
  Côte de Beaune, Clos des Topes Bizot 
  Volnay 
  Beaune 1er Cru Les Chouacheux 
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Camille Thiriet & Matt Chittick

DOMAINE 
CAMILLE THIRIET

Surface :   4,5 ha + négoce

Village :   Comblanchien
 

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

Camille a eu l’incroyable opportunité d’acquérir 4,5 hectares de 
vignes d’un seul tenant, juste autour de chez elle, venant sou-
dain étoffer un vignoble qui était plus qu’embryonnaire jusque-
là. Installée sur le secteur Sud de la Côte-de-Nuits, elle s’attache 
désormais à traduire au plus juste l’expression de ses terroirs, 
grâce à une gamme parcellaire très réussie.

  Bourgogne, En La Place 
  Bourgogne, Les Chagniots 
  Côtes de Nuits-Villages, La Montagne 
  Côtes de Nuits-Villages, Clos Magny 
  Côtes de Nuits-Villages, Les Retraits
  Côtes de Nuits, Monopole La Robignotte 
  Clos de Vougeot Grand Cru 

  Côteaux Bourguignons

  Bourgogne, Aligoté du Jardin 
  Côtes du Jura   

Savagnin 

Une de nos jeunes figures 
bourguignonnes qui a de 
jolies choses à raconter ! EXCLU



45

Disponibilités 
 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 45

LES VINS DU DOMAINE

  Morey Saint-Denis 1er Cru Les Broc 
  Nuits-Saint-Georges 1er Cru Les Pruliers 
  Chambolle Musigny 1er Cru Les Sentiers 
  Clos Vougeot Grand Cru
  Latricières Chambertin Grand Cru
  Charmes Chambertin Grand Cru

Les Terres de Philéandre, négoce
  Bourgogne Aligoté
  Savigny-lès-Beaune
  Savigny-lès-Beaune 1er Cru Aux Serpentières
  Savigny-lès-Beaune 1er Cru Aux Clous

  Côteaux Bourguignons 
  Bourgogne Hautes Côtes de Nuits

  Côteaux Bourguignons 
  Bourgogne  

Pinot Noir 

  Bourgogne Hautes Côtes de Nuits, 
Louis Auguste 

   Côte de Nuits-Villages 
  Morey-Saint-Denis 
  Nuits-Saint-Georges 
  Gevrey Chambertin 
  Chambolle Musigny 
  Vosne Romanée 
  Morey Saint-Denis 1er Cru Clos Sorbè 

DAVID DUBAND
Surface :   21 ha + négoce

Village :   Chevannes

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E

En pleine Côte de Nuits, David 
Duband travaille plus d’une 
vingtaine d’appellations avec 
la passion des grands terroirs, 
comme notamment le Clos 
de la Roche Grand Cru, ou encore 
Chambolle-Musigny 1er cru 
Les Sentiers. 

Depuis 2004, la vigne est conduite en agriculture 
biologique et les vinifications se font en grappe en-
tière. Le style des vins a grandement évolué et fait 
aujourd’hui partie des incontournables. On y re-
trouve de la structure et une finesse remarquable, 
le bois ne prend pas le dessus, la subtilité des cli-
mats se retrouve en dégustation. Nous aimons 
faire vieillir une partie de ses vins. 
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Disponibilités 
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AURÉLIEN VERDET
Surface :   20 ha

Village :   Arcenant

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E 

LES VINS DU DOMAINE

Un vent de fraîcheur souffle avec l’arrivée 
des vins d’Aurélien dans notre gamme ! 

Vigneron discret et humble sur les grandes appellations de la 
Côte-de-Nuits, il est le fils d’Alain Verdet, pionnier de l’agricul-
ture bio dans les années 70. Ses 20 hectares sont travaillés au 
plus près du vivant, il n’est pas un adepte du soufre et produit 
des vins droits et élégants. Rendements faibles et grande quali-
té de vins ! De la tension dans ses blancs, et des rouges souvent 
élevés en fûts où le fruit et la vivacité dominent. Ses petites 
cuvées sont accessibles et offrent une belle gourmandise. Un 
vigneron à suivre de près.

À noter : on retrouve depuis peu la patte d’Aurélien au domaine de 
Chassorney (Saint-Romain), grâce à la reprise de dix hectares de 
vignes appartenant à Fred Cossard. Un vigneron à suivre (décidé-
ment !) de près.

Domaine de Chassorney
  Saint-Romain, Combe Bazin
  Auxey Duresses, Les Crais

  Bourgogne, En Carran
  Saint-Romain, Sous Roche
  Saint-Romain, Sous la Velle
  Auxey Duresses, Les Crais
  Savigny-lès-Beaune, Les Gollardes
  Volnay
  Volnay 1er Cru Les Lurets
  Volnay 1er Cru Le Ronceret
  Pommard
  Pommard 1er Cru, Pezzerolles

Domaine Aurélien Verdet
  Bourgogne 
  Bourgogne Hautes Côtes de Nuits 

Le Prieuré 

  Côteaux Bourguignons 
  Bourgogne 
  Bourgogne Hautes Côtes de Nuits 

Le Prieuré
  Côte de Nuits Village, La Prêtière  
  Marsannay, Champs Perdrix 
  Fixin 
  Nuits-Saint-Georges 
  Gevrey-Chambertin 
  Chambolle-Musigny 
  Vosne-Romanée 
  Nuits-Saint-Georges 1er Cru Les Damodes 

EXCLU
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Juliette & Jean Orsoni

DOMAINE 
PUY DE L’OURS

Surface :   5 ha

Village :   Savigny-lès-Beaune

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E 

LES VINS DU DOMAINE

Mené par les audacieux Juliette (Puyperoux) et 
Jean (Orsoni), le Puy de L’Ours (le nom du do-
maine est une fusion de leurs noms de famille 
respectifs !) s’étend sur 5 hectares de vignes, sur 
lesquelles le couple s’est attelé à un important 
travail de restructuration. Peu interventionnistes, 
Juliette et Jean produisent des vins justes avec 
une expression du Pinot Noir gourmande. Les 
vins, taillés pour la gastronomie, gagnent à être 
un peu attendus. 

  Savigny-lès-Beaune, Clos des Godeaux 
  Savigny-lès-Beaune, Les Follettes 
  Savigny-lès-Beaune 1er Cru Les Lavières 

  Vin de France, Blanc de Noirs, L’Absurde  
Pinot Noir

  Côte de Beaune, Les Monsnières 
  Côte de Beaune, Supernova
  Bourgogne Aligoté, Les Monchots 
  Côteaux Bourguignons
  Savigny-lès-Beaune, Les Goudelettes 
  Savigny-lès-Beaune, Ez Connardises

Au cœur de Savigny-
lès-Beaune, un tout jeune domaine 
qui signe son premier millésime en 
2021.

EXCLU
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Tomoko Kuriyama & Guillaume Bott

CHANTERÊVES
Surface :   5  ha + négoce

Village :   Savigny-lès-Beaune

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

Domaine confidentiel, micro-né-
goce haute-couture, avant-gar-
distes affirmés… la Maison Chan-
terêves, c’est un peu de tout cela à 
la fois. 

À l’heure où l’acquisition de terres sur la Côte 
d’Or est devenue inaccessible pour une majori-
té de vignerons en devenir, Tomoko Kuriyama et 
Guillaume Bott axent leur travail sur un négoce de 
proximité. Ils sélectionnent ainsi des parcelles (on 
pourrait même dire «  des raisins  »  !) avec méti-
culosité sur quelques-unes des plus belles appel-
lations de Bourgogne. En plus de ce travail consé-
quent et de l’exploitation de leurs cinq hectares en 
propre, le couple franco-japonais s’est également 
fixé une mission ambitieuse : mettre sur le devant 
de la scène le cépage Aligoté. Une démarche rigou-
reuse et enthousiasmante que nous vous invitons à 
découvrir dès que possible !

48

  Bourgogne Rouge
  Ladoix 
  Chorey-lès-Beaune, Champs Longs 
  Savigny-lès-Beaune, Les Godeaux 
  Savigny-lès-Beaune Dessus 

des Montchenevoy
  Volnay, Les Lurets 
  Nuits-Saint-Georges 1er Cru Les Damodes 
  Nuits-Saint-Georges 1er Cru Aux Chaignots 
  Beaune 1er Cru, Les Blanches Fleurs 

   Rosé Matsuri  Pet'Nat'

  Bourgogne Aligoté, Bas des Ees 
  Bourgogne Aligoté, Les Monts de Fussey 
  Bourgogne Aligoté, Mainbey 
  Bourgogne Aligoté, Miarlons du Bas 
  Bourgogne Aligoté, Les Chagniots
  Bourgogne   

Chardonnay 
  Bourgogne Hautes Côtes de Beaune, 

Les Monts de Fussey 
  Bourgogne Hautes Côtes de Beaune,

Mainbey 
  Savigny-lès-Beaune, Dessus 

de Montchenevoy 
  Chassagne-Montrachet 1er Cru Morgeot 
  Corton-Charlemagne Grand Cru  

EXCLU



49

Disponibilités 
 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 49
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Vincent Roy

DOMAINE GEORGES 
ROY ET FILS

Surface :   9 ha

Village :   Chorey-lès-Beaune

Méthode culturale :   Raisonnée

BO
UR

GO
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

Vincent et Claire sont installés à Chorey-lès-Beaune depuis 
1998. Vincent passe son temps dans les vignes, les vinifications 
sont traditionnelles et les vins pètent le fruit ! Les rouges ont 
de la chair et sont digestes, les blancs sont frais et équilibrés, 
plaisir immédiat !  Une gamme large à l’excellent rapport qua-
lité-prix. 

  Bourgogne  
Pinot Noir 

  Chorey-lès-Beaune 
  Savigny-lès-Beaune, Les Picotins 
  Aloxe Corton 
  Beaune 1er Cru, Champs Pimont 

  Bourgogne Aligoté 
  Chorey-lès-Beaune 

S’il y a bien un domaine 
en Bourgogne où les vins 
sont toujours bons, sans 
prétention et accessibles, 
c’est celui de Georges Roy 
que nous avons découvert 
en 2007 !
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Andrew & Emma Nielsen

LE GRAPPIN
Surface :   négoce

Village :   Méloisey

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E 

LES VINS DU DOMAINE

Andrew et Emma Nielsen ont démarré en 2011 à Beaune dans 
l’ancienne cuverie de Fanny Sabre. Depuis, ils signent de su-
perbes vins en achats de raisin bio, méticuleusement sélection-
nés chez des vignerons partenaires en Côte d’Or, Macônnais, 
Beaujolais. 
Andrew met la main à la vigne durant les vendanges, puis le 
couple vinifie en nature, avec ce qu’il faut à la mise pour obtenir 
des vins droits. La maison est sérieuse et ça vibre en bouche : 
tout ce qu’on aime !

  Vin de France  
Cinsault 

  Beaujolais-Villages, Nature 
  Côte-de-Brouilly 
  Fleurie, Poncié
  Bourgogne Côte d’Or 
  Savigny-lès-Beaune 
  Beaune 1er Cru Boucherottes 

  Bourgogne Aligoté 
  Mâcon Villages 
  Bourgogne Aligoté, Skin 
  Vézelay 
  Hautes Côtes de Beaune 
  Savigny-lès-Beaune 
  Beaune 1er Cru Les Grèves 

Quand un australien 
et une britannique se font 
mettre le Grappin dessus 
par la Bourgogne, 
ça donne un résultat 
détonnant ! 
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FANNY SABRE
Surface :  7,5  ha + négoce

Village :   Pommard

Méthode culturale :   Biodynamie

BO
UR

GO
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

Les belles personnes font souvent 
de beaux vins et le domaine Fanny 
Sabre est là pour nous le rappeler. 

Femme de caractère, Fanny Sabre affirme ses 
convictions depuis 2005, date à laquelle elle a 
repris le domaine familial. Nichée au cœur de la 
côte de Beaune, elle propose de grands vins de 
Bourgogne, droits et d’une grande délicatesse. 
Une démarche engagée, inspirée des précieux 
enseignements du grand artisan vinificateur 
Philippe Pacalet qui fut son mentor. À la fois tra-
ditionnelle et contemporaine, Fanny Sabre a su 
tracer sa route pour faire aujourd’hui partie des 
vigneronnes bourguignonnes de premier plan. 

51

   Vin de France, Anatole
Pinot Noir | Gamay

  Bourgogne 
  Hautes Côtes de Beaune 
  Pernand-Vergelesses 
  Savigny-lès-Beaune 
  Monthelie, Les Sous Roche 
  Beaune Village, Clos des Renardes 
  Volnay 
  Pommard 
  Beaune 1er Cru Les Chouacheux 
  Gevrey Chambertin 
  Volnay 1er Cru Santenots 

 

   Pet' Nat', Camille 

   Vin de France, Anatole 
  Bourgogne Aligoté 
  Bourgogne 
  Mercurey 
  Beaune Village, Les Prévolles 
  Beaune Village, Clos des Renardes 
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Romaric Chavy

DOMAINE 
CHAVY-CHOUET

Surface :   16 ha

Village :   Meursault

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

Réparties sur plusieurs appellations dans les plus beaux villages 
de la Côte de Beaune (Meursault, Puligny, Pommard, Volnay...), 
les 16 hectares de vignes sont cultivés dans le plus grand respect 
de l’environnement, avec cette intention d’aller toujours plus 
loin dans la retranscription des terroirs. Un de nos domaines 
historiques au catalogue, avec des vins qui peuvent se boire sur 
leur jeunesse !

  Puligny-Montrachet 1er Cru Les Champgains 
  Puligny-Montrachet 1er Cru Les Folatières 
  Saint-Aubin 1er Cru Les Murgers des dents  

de chien 

  Bourgogne, La Taupe 
  Maranges, Les Plantes 
  Pommard 1er Cru Les Chanlins 

  Bourgogne Aligoté, Les Maréchaux 
  Bourgogne, Les Femelottes 
  Maranges, Les Meurées 
  Meursault, Les Narvaux 
  Meursault, Clos des Corvées de Citeau 

Monopole 
  Meursault 1er Cru Les Charmes 
  Puligny-Montrachet Les Enseignières 

Représentant la septième 
génération de vignerons 
du domaine, Romaric 
Chavy, s’attache depuis 
18 ans à produire des vins 
d’une pureté et d’une pré-
cision remarquables. 
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Claudine & Jean-Marc Blain

DOMAINE 
BLAIN-GAGNARD

Surface :   8 ha

Village :   Chassagne-Montrachet 

Méthode culturale :   Raisonnée

BO
UR

GO
GN

E 

LES VINS DU DOMAINE

Sur la Côte de Beaune, leur domaine produit une vingtaine d’ap-
pellations, offrant des vins de terroir, maîtrisés, et avec une vraie 
cohérence de gamme. Le couple possède de superbes parcelles 
de vignes en premiers et grands crus (Boudriottes, Caillerets, 
Batard…). Les premiers crus en blancs gagnent à être connus et 
les rouges, aux extractions douces, possèdent un très bon poten-
tiel de vieillissement. L’élégance au service de grands terroirs.

  Chassagne-Montrachet 
  Pommard 
  Chassagne-Montrachet 1er cru Clos Saint-

Jean 
  Volnay 1er Cru Pitures 
  Volnay 1er Cru Champans 

  Chassagne-Montrachet
  Puligny-Montrachet 
  Chassagne-Montrachet 1er cru, Les Caillerets 
  Chassagne-Montrachet 1er cru Boudriotte
  Chassagne-Montrachet 1er Cru Morgeot
  Bâtard-Montrachet Grand Cru 
  Criots-Bâtard-Montrachet Grand Cru
  Montrachet Grand Cru

De beaux classiques ! 
Nous travaillons depuis 
dix ans avec Claudine 
Gagnard et Jean-Marc 
Blain. 
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Franck & Frédérik Buisson

DOMAINE HENRI 
ET GILLES BUISSON

Surface :   19,5 ha

Village :   Saint-Romain

Méthode culturale :   Biodynamie

BO
UR

GO
GN

E 

LES VINS DU DOMAINE

Cette attache charnelle avec le terroir et le savoir-faire qui en 
découle ont permis l’émergence d’un domaine exemplaire dans 
son exploitation parcellaire des lieux-dits de Saint-Romain et 
d’autres appellations mythiques de la Côte-d’Or (Corton, Cor-
ton-Charlemagne, Meursault...). À la dégustation, des vins pro-
fonds et racés, que nous prenons un grand plaisir à faire décou-
vrir. Serez-vous les prochains ?

  Bourgogne 
  Beaune, Les Prévoles 
  Saint-Romain, Combe Bazin 
  Saint-Romain, Sous Roche
  Corton Grand Cru, Le Rognet et Corton 

  Bourgogne 
  Saint-Romain, La Perrière 
  Saint-Romain, Sous la Velle 
  Meursault, Vireuil 
  Meursault, Les Vignes de Marguerite 
  Corton Grand Cru, Le Charlemagne

La famille Buisson est inti-
mement liée au village de 
Saint-Romain puisqu’ils y 
cultivent la vigne depuis le 
XVIIIème siècle et comp-
tèrent parmi les premiers 
vignerons indépendants 
de l’appellation. 
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DAVID MOREAU
Surface :   9 ha

Village :   Santenay

Méthode culturale :   Raisonnée

BO
UR

GO
GN

E 

LES VINS DU DOMAINE

Superbe domaine sur Santenay 
mené par Jean  et, depuis 2009, par 
son fils, David. 

Le domaine produit aussi un peu de Maranges et 
de Meursault. Modeste et accessible, David tra-
vaille une micro-production située sur de très 
belles expositions, avec des 1ers crus recherchés 
comme «  Le Clos des Mouches  » ou «  Le Clos 
Rousseau ».

Un style moderne, peu interventionniste, avec du 
fond, une belle structure et une certaine tension : 
des vins rares qui gagnent à être connus. 

  Maranges, Aux Gryphées 
  Santenay, Cuvée S 
  Santenay 1er Cru Beauregard 
  Santenay 1er Cru Clos Beaurepaire 
  Santenay 1er Cru Clos des Mouches 

  Santenay 1er Cru Beaurepaire 
  Meursault, Les Pellans 
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CLARISSE 
DE SUREMAIN

Surface :   1,15 ha + négoce

Village :   Sampigny-lès-Maranges 

Méthode culturale :   Bio (conversion en cours)

BO
UR

GO
GN

E 

LES VINS DU DOMAINE

Bourguignonne d’origine, elle entreprend un sacré travail sur ce 
micro domaine (1,15 hectares de Gamay dans la plaine de Pom-
mard et un peu d’Aligoté) travaillé dans une approche biody-
namique. Elle développe aussi une activité de négoce, avec de 
beaux raisins provenant de domaines en bio. Chorey, Pernand, 
Chablis…  les vins sont droits, peu sulfités, avec un joli volume 
en bouche. Une approche plutôt gastronomique, une figure à 
suivre de la nouvelle génération bourguignonne !

  Côteaux Bourguignons, Les Noces
50 % Pinot Noir | 50 % Gamay

  Chorey-les-Beaune 
  Beaune, Vieilles Vignes 
  Monthelie 
  Maranges 1er Cru

  Côteaux Bourguignon, Arpète 
Aligoté

  Hautes Côtes de Beaune 
  Pernand Vergelesses 
  Chablis
  Maranges

Depuis peu au catalogue 
du Garde Vins, Clarisse, 
ancienne pianiste profes-
sionnelle, a démarré 
son premier millésime 
en 2020. 

EXCLU
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Justine Vichard & Barthélemy Gruot

DOMAINE JUBARE
Surface :   5,84 ha

Village :   Fuissé

Méthode culturale :   Bio

BO
UR

GO
GN

E

LES VINS DU DOMAINE

  Mâcon-Fuissé

  Pouilly-Fuissé

Quand Justine et Barthélémy se 
rencontrent, ils sont loin d’imagi-
ner qu’ils deviendront vignerons. 
Et pourtant !

Après une première vie professionnelle dans des 
secteurs a priori éloignés du vin, ils y viennent, et 
y plongent. Pendant des années ils sont d’abord 
au service d’autres domaines. Ils se forment, ap-
prennent et affûtent ce qui va, progressivement, 
devenir leur projet de vie : créer leur propre do-
maine. Entreprenants et résolument optimistes, 
ils savent saisir les opportunités. Quand l’occasion 
se présente de reprendre un domaine au cœur 
d’une des appellation qui leur met les étoiles dans 
les yeux, Pouilly-Fuissé, ils se jettent dans le grand 
bain et tout s’accélère.
Depuis 2023, Justine & Barthélémy élaborent leurs 
propres vins. Des jus traçants, des profils plein de 
tension, avec une forme d’énergie qui n’est pas 
rappeler leurs auteurs... Un duo que nous suivons 
depuis leurs premiers pas, et que nous sommes 
très heureux de défendre !





BEAUJOLAIS
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Gilles Gelin

DOMAINE DES NUGUES
Surface :   36 ha

Village :   Lancié

Méthode culturale :   Raisonnée

BE
AU

JO
LA

IS 

Situé à Lancié dans 
le Nord du Beaujolais, 
ce domaine de 36 hectares 
mené par la famille Gelin 
produit de jolis canons 
très accessibles.

Gourmands, juteux et droits : un des meilleurs rapports qua-
lité-prix que nous proposons. De même, leur Fleurie et Mou-
lin-à-Vent offrent des profils plus structurés, avec un bon po-
tentiel de garde. Le Beaujolais Blanc est flatteur et gourmand, 
salivant en finale. Des classiques que l’on apprécie.

LES VINS DU DOMAINE

  Beaujolais Lancié   Beaujolais Lancié 
  Fleurie 
  Moulin-à-Vent 
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Famille Dutraive

DOMAINE DE LA 
GRAND’COUR

Surface :   11,5 ha

Village :   Fleurie

Méthode culturale :   Biodynamie

BE
AU

JO
LA

IS 
LES VINS DU DOMAINE

La famille Dutraive et son 
domaine de la Grand’Cour font 
partie des incontournables 
du Beaujolais. 

Son expérience rare, sa minutie à la vigne comme 
au chai et la parfaite connaissance de son terroir 
lui permettent de proposer des vins à la pureté et 
à l’élégance reconnues. Des flacons qui peuvent 
être savourés sur leur jeunesse mais également pa-
tienter quelques années en cave, illustrant ainsi la 
capacité de vieillissement souvent méconnue des 
grands vins du Beaujolais. S’ils expriment d’abord 
leur talent sur le terroir solaire de Fleurie, Jean-
Louis Dutraive et ses enfants ont également inves-
ti de leur savoir-faire d’autres crus régionaux avec 
la même application et la même réussite dans les 
bouteilles. Servis par des vinifications les plus na-
turelles possibles, ils constituent de grands vins 
de terroirs susceptibles de ravir les connaisseurs 
comme les néophytes.

Famille Dutraive

  Chiroubles 
  Saint-Amour, Clos du Chapitre 
  Chénas, En Papolet 
  Fleurie, Lieu-dit Les Déduits 

Domaine de la Grand’Cour 

  Brouilly, Vieilles Vignes 
  Fleurie, Chapelle des Bois 
  Fleurie, Clos de la Grand’Cour 
  Fleurie, Les Clos Vieilles Vignes
  Fleurie, Lieu-dit Champagne 
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GEORGES DESCOMBES
Surface :   15 ha + négoce

Village :   Villié-Morgon

Méthode culturale :   Bio

BE
AU

JO
LA

IS 

LES VINS DU DOMAINE

Chez lui, précision et régularité sont des valeurs sacrées, et 
permettent aux amateurs de profiter de cuvées à la fois repré-
sentatives et diversifiées sur de nombreux crus de la région. 
Travailleur acharné et vigneron engagé, Georges signe des vins 
affirmés... et accessibles. Au Garde Vins, nous avons autant de 
fierté à le représenter qu’il en a à défendre son Beaujolais natal. 
Prêts à tenter l’aventure ?

Aussi discret que sa 
réputation est établie, 
Georges Descombes fait 
partie de ces vignerons 
incontournables du Beau-
jolais nature. 

LES VINS DU DOMAINE

  Beaujolais	
  Brouilly	
  Morgon	
  Régnié	

  Brouilly, Vieilles Vignes	
  Régnié, Vieilles Vignes	
  Morgon, Vieilles Vignes	
  Chiroubles, Vieilles Vignes	
  Fleurie, Vieilles Vignes	
  Saint-Amour, Vieilles Vignes	
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KEWIN DESCOMBES
Surface :   9 ha

Village :   Villié-Morgon

Méthode culturale :   Raisonnée

BE
AU

JO
LA

IS 

Fils de Georges Descombes, 
figure bien connue du 
Beaujolais nature,
Kéké ne se contente pas de 
marcher dans les pas de 
son père.

Il trace sa route, libre et instinctive, avec une précision et 
une fraîcheur qui nous bluffent millésime après millésime.
On est fans de Kéké, de son humour, de son naturel, de sa 
façon d’incarner un Beaujolais décomplexé, qui parle à tout 
le monde sans jamais baisser la garde sur la qualité.

Ses vins méritent qu’on les regarde autant que ceux de son 
père. Ils racontent une génération, un tempérament, un 
rapport au vivant qu’on a envie de soutenir à fond.

  Beaujolais   Beaujolais, Kéké 
  Beaujolais-Villages 
  Morgon
  Morgon, Vieilles Vignes
  Moulin-à-Vent

LES VINS DU DOMAINE
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Alexandre Iwasuila

CHÂTEAU 
DE CAMBON

Surface :   13 ha

Village :   Saint-Jean d’Ardières

Méthode culturale :   Bio 

BE
AU

JO
LA

IS 

LES VINS DU DOMAINE

Historiquement créé au milieu des 
années 90 par Marcel Lapierre, 
Jean-Claude Chanudet et Joseph 
Chamonard (excusez du peu !), le 
domaine passé un temps dans les 
mains de Marie Lapierre est la 
propriété d’Alexandre Iwasuila 
depuis 2023. 

Ce fabuleux terroir en Beaujolais est dominé par 
le granit et le sable, et travaillé en biodynamie. 
Macérations carboniques, grappes entières prin-
cipalement, élevages en foudres et cuves béton, 
zéro sulfite. Ici ça pète le Gamay gorgé de fruit et 
sans lourdeur ! Le beaujolais-villages est gour-
mand, vivifié par ses notes d’airelles et de fram-
boise. On aime la polyvalence des vins et le peps 
du pet’ nat’ rosé ! 

  Beaujolais 
  Beaujolais-Villages 
  Brouilly 
  Fleurie 

  Pet' Nat' Rosé 
Gamay

  Beaujolais 



SAVOIE
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Karine & Régis Bernard

LA FERME DE JEANNE
Surface :   9,5 ha

Village :   Flaxieu

Méthode culturale :   Bio

SA
VO

IE 

LES VINS DU DOMAINE

Cet ancien avocat s’est lancé dans le vin du côté du Bugey, à 
Flaxieu. Dès le début, avec sa compagne Karine, il a su bien 
s’entourer : d’abord grâce à l’arrivée de la vigneronne Nadège 
Allouche, puis celle de l’Italien William Majo. L’intention ? Pro-
duire des vins qualitatifs avec une vraie identité terroir, et no-
tamment des cuvées de cépages comme cette mondeuse soyeu-
sement structurée, toute en souplesse. Une belle introduction 
pour les amoureux des vins de Savoie !

  AOC Bugey 
Gamay 

  AOC Bugey 
Mondeuse 

  AOC Bugey 
Pinot Noir 

  AOC Bugey 
Chardonnay 

  Vin de France  
Jacquère | Molette

La Savoie nous gagne ! 
Nous avons rencontré 
Régis à ses débuts.

À savoir : les jus sont désormais vinifiés au sein 
du chai du Domaine de Bel Air dont Régis a fait 
récemment l’acquisition. 
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Erwan Buchwalter

DOMAINE DE LUCEY
Surface :   7 ha

Village :   Lucey

Méthode culturale :   Bio

SA
VO

IE 

LES VINS DU DOMAINE

Une opportunité incroyable, pour de tout jeunes vignerons qui 
ont d’emblée pris le parti de vinifier sans intrants, si ce n’est une 
très légère dose de sulfites, ajoutée si nécessaire et au cas par 
cas. Une histoire à suivre, notamment pour cette très jolie décli-
naison d’Altesse sur différentes parcelles ! Des vins taillés pour 
la gastronomie.

  AOC Vin de Savoie  
Mondeuse 

  AOC Vin de Savoie, Le Pinot
Pinot noir 

  AOC Roussette de Savoie, Les Monettes 
  Vin de France, La Face B   

Altesse

  Vin de France, Le Lac   
Altesse

  AOC Roussette de Savoie, Les Chemins 
  AOC Roussette de Savoie, Les Petits Grains 

Erwan et Marie-Cécile 
ont débarqué d’Alsace 
pour reprendre ces 
vignes, déjà travaillées 
en bio depuis des années.

EXCLU
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Vincent, Miguel, Franck & Raphaël

DOMAINE DU GRINGET
Surface :   9,5 ha + négoce

Village :   Ayse

Méthode culturale :   Biodynamie

SA
VO

IE 

LES VINS DU DOMAINE

Quatre passionnés unis par le même respect du terroir et la vo-
lonté de perpétuer l’esprit du lieu.
Aujourd’hui le domaine s’étend sur 9,5 hectares, avec des blancs 
ciselés, qui expriment toute la fraîcheur et la minéralité de ce 
terroir alpin.
Et pour compléter la gamme, deux cuvées de rouge sont égale-
ment disponibles, via un négoce d’Ardèche, clin d’œil au passé 
de Vincent dans le Rhône.

  Vin de France, Yseult Mon Amour 
Syrah

  Vin de France, Les Noces Alchimiques
Grenache noir

  Vin de Savoie Ayze, La Bergerie 
  Vin de Savoie Ayze, Etraz
  Vin de Savoie Ayze, Le Feu 

Anciennement connu 
sous le nom du domaine 
Belluard, ce vignoble 
mythique a été repris en 
2022 par Vincent, Miguel, 
Franck et Raphaël.

EXCLU



LOIRE
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Fred & Claire Niger

VIGNOBLE DE L’ÉCU
Surface :   30 ha + négoce

Village :   Le Landreau

Méthode culturale :   Biodynamie

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Aujourd’hui considéré comme 
l’un des meilleurs vignerons 
du vignoble nantais, Fred Niger 
produit des vins singuliers, 
qui font parler d’eux bien au-delà 
des frontières du Muscadet ! 

En sus de la haute qualité des soins apportés aux 
vignes, Fred s’est beaucoup fait connaître pour son 
audace et ses expérimentations, et notamment ses 
élevages en amphore. Sur les plus de 25 cuvées 
que compte le domaine, nous avons fait le choix de 
n’en proposer qu’une quinzaine, que nous avons 
soigneusement sélectionnées. À nos yeux, des vins 
qui redonnent aussi toute leur place aux somme-
liers et autres prescripteurs !

  Vin de France, Marguerite
Folle Blanche

  Vin de France, Faust  
Macération de Chardonnay

  Vin de France, Virtus  
Cabernet Sauvignon 

  Vin de France, Mephisto  
Cabernet Franc en amphore

  Vin de France, Ange  
Pinot Noir en amphore

  Vin de France, Vitae 
Cabernet Franc | Cabernet Sauvignon

  Vin de France, Nobis
Syrah

  Vin de France, Trinity  
80% Grenache | 20% Cinsault

  Vin de France, Veritas  
Pinot Noir

  Vin de France, Aquilae  
Cabernet Franc | Cabernet Sauvignon

  Vin de France, Classic 
Melon de Bourgogne

  Vin de France, Orthogneiss 
Melon de Bourgogne

  Vin de France, Granite 
Melon de Bourgogne

  Vin de France, Taurus  
Melon de Bourgogne

  Vin de France, Janus  
Chardonnay

  Vin de France, Sole  
Chenin

  Vin de France, Carpe Diem  
Melon de Bourgogne 

  Vin de France, Lux  
Chardonnay

  Vin de France, Matris  
Chenin

  Vin de France, Alpha
Chenin | Folle Blanche

EXCLU
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CLÉMENT BARAUT
Surface :   3,5 ha + négoce

Village :   Thouarcé

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Il y travaille ses vignes avec beaucoup de soin, et en suivant les 
préceptes de la biodynamie. Couplé à un savoir-faire et à un 
travail méticuleux en cave, il propose des vins purs et précis, 
très identitaires. 
Une gamme de vins que nous défendons avec beaucoup de 
plaisir, avec des prix plus que raisonnables au vu de la grande 
qualité des vins. Un merveilleux tremplin pour initier vos 
clients à ces vins de Loire !

Les Herbiers du Vin, négoce
  Vin de France, Herbes Folles

Chenin | Sauvignon | Grolleau Gris

  Vin de France, Herbes Rouges
Grolleau

  Savennières, Le Pitrouillet 
  Savennières, Le Côteau de L’Ayre 
  Savennières-Roche aux Moines, 

Les Petites Combes 
  Vin de France, Les Sables   

Liquoreux

Œnologue de formation, 
Clément n’a pu résister 
à l’envie de produire ses 
propres vins et a jeté son 
dévolu sur les terroirs my-
thiques de Savennières.
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Anne & Marie Guégniard 

DOMAINE DE LA 
BERGERIE

Surface :   27 ha

Village :   Bellevigne-en-Layon

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E 

LES VINS DU DOMAINE

Le domaine fut racheté à la bougie en 1861 pour être transmis de-
puis, de génération en génération. Des décennies d’engagement 
et de travail lui permettent de proposer aujourd’hui certaines 
des plus belles appellations ligériennes. Coteaux-du-Layon, Sa-
vennières et Anjou blancs y côtoient Crémants et autres Anjou 
rouge, tout cela en agriculture biologique. Le domaine incarne 
à merveille la simplicité et le travail toujours bien fait, à l’image 
des deux sœurs, Anne et Marie, qui tiennent aujourd’hui les 
rênes et apportent avec humilité une patte très élégante.

  Anjou, La Ceriseraie  
Cabernet Franc

  IGP Val de Loire  
Pineau d'Aunis

  Côteaux du Layon, Clos de La Bergerie 
  Côteaux du Layon 1er Cru Chaume 

  Anjou Sec, Sous la Tonnelle  
Chenin

  Savennières, La Croix Picot 
  Savennières, Clos Le Grand Beaupréau 
  Anjou Sec, Zerzilles 

Le domaine de la 
Bergerie est avant tout 
une histoire familiale, au 
cœur de l’Anjou noir aux 
sols de schistes si caracté-
ristiques, là où le Chenin 
règne en maître.

EXCLU



73

Disponibilités 
 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 73

ARNAUD LAMBERT
Surface :   50 ha

Village :   Saint-Just-sur-Dive

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Aujourd’hui, le domaine compte 50 hectares, dont 15 à Saint-
Cyr-en-Bourg et 15 à Brézé, terroir réputé du Saumurois. Che-
nin et Cabernet Franc sont cultivés dans le plus grand respect 
de la nature avec la même attention portée aux petites comme 
aux plus grandes parcelles. La curiosité d’Arnaud, congugué à 
sa constante envie de progresser le pousse à produire des vins 
vibrants, avec une gamme très complète qui représente au 
mieux ses différents terroirs.

  Saumur-Champigny, Yves Lambert 
  Saumur Brézé, Mazurique 
  Saumur-Champigny, Les Terres Rouges 
  Saumur Brézé, Tue-Loup 
  Saumur-Champigny, Montée des Roches 
  Saumur-Champigny, Moleton 
  Saumur Brézé, l’Etoile 

  Crémant de Loire

  Vin de France, Saint-Cyr en Bourg, 
Les Parcelles 

  Saumur Brézé, Midi 
  Saumur Saint-Cyr en Bourg, Les Perrières 
    Saumur Brézé, David 
   Saumur, Coulée de Saint-Cyr 
   Saumur Brézé, La Rue 
  Saumur Brézé, Bourguenne 

Sans conteste l’un 
des grands talents de 
l’appellation Saumur, 
Arnaud Lambert est 
également l’une des 
valeurs sûres de notre 
catalogue.
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Lydie & Thierry Chancelle

DOMAINE CHANCELLE
Surface :   14 ha

Village :   Turquant
 

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Ils s’occupent de 14 hectares de Chenin et Cabernet Franc, tra-
vaillés naturellement. Au chai, vinifications en douceur, élevages 
relativement courts (10 mois maximum en foudres ou cuves), 
et des doses de soufre minimales. Les cuvées produites ont de 
la sève, sont tout en dentelle et tension, une approche simple 
et dépouillée qui nous plaît beaucoup. Une gamme resserrée et 
un excellent rapport qualité-prix : une jolie première marche au 
sein de notre catalogue pour découvrir Saumur !

  Saumur-Champigny 
  Saumur-Champigny, Coup de Foudre 

  Saumur 
  Saumur, Coup de Foudre 

À Turquant, près de Sau-
mur, les discrets et ado-
rables Lydie et Thierry 
produisent des vins sin-
cères et humbles avec une 
approche paysanne.
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 Sophie & Clément Maire-Kurdziel

LES JUSTICES
Surface :   2 ha + négoce

Village :   Varrains

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Le domaine va ensuite s’étendre sur Saumur-Champigny pour 
un total de 2 hectares. Nous sommes heureux de travailler avec 
eux, leurs vins sont élaborés de manière naturelle et toujours 
ultra précise. Dans leur chai à Varrains, ils mènent un travail 
de vinification avec une exigence de chaque instant. Chenin, 
Grolleau gris, Cabernet Franc sont à l’origine de rosés, blancs, 
rouges à la fois droits, gourmands, équilibrés et purs. En pa-
rallèle, le couple élabore de jolis vins de négoce dans l’esprit du 
domaine. Les grands de demain !

  Saumur-Champigny, La Bamboche 
  Vin de France, Petite Folle

Cabernet Franc | Cabernet Sauvignon

  Saumur-Champigny, Palsambleu 
  Chinon, Les Justices 

  Vin de France, Sanguine 
Grolleau Gris | Cabernet Franc

  Vin de France, La Vie est une Plage  
Chenin | Grolleau Gris | Cabernet Franc

  Saumur, Juste
  IGP Val de Loire, La Guerriere  

Chenin | Grolleau Gris | Cabernet Franc

Après avoir fait leurs 
armes chez Bobinet, Sophie 
et Clément dégotent leur 
première parcelle de Ca-
bernet Franc sur Chinon, 
au lieu-dit « Les Justices » 
et signent un premier mil-
lésime prometteur en 2019. 



76

Disponibilités 
 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 76

THIBAULT STEPHAN
Surface :   5 ha

Village :   Puy-Notre-Dame

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Un vigneron qui sait conjuguer une philosophie de vins sans 
intrants… et une grande rectitude des vins. Ouvert d’esprit, 
curieux, Thibault produit de grands vins de garde avec des ca-
bernets francs de toute beauté, mais aussi une cuvée haute-
ment séductrice, réalisée en macération semi-carbonique, la 
fameuse Bacchus 3000.

  Vin de France, Bacchus 3000  
Cabernet Franc

  Vin de France, Faites Entrer la Cuvée
Cabernet Franc

  Vin de France, Les Vigneaux  
Cabernet Franc

  Saumur Puy-Notre-Dame, Le Repenti 

  Vin de France, Le Repenti 
Chenin 

Un de nos coups de cœur 
sur une appellation 
encore confidentielle ! 
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Laurie & Emmanuel Caslot

DOMAINE DE LA 
CHEVALERIE

Surface :   33 ha

Village :   Restigné

Méthode culturale :   Biodynamie

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Certifiées en agriculture biologique et biodynamique, les vignes 
poussent sur des terroirs de sables, d’argiles et de calcaires et ré-
vèlent des vins d’une fraîcheur et d’une élégance incomparable. 
La famille Caslot signe de très grands cabernets : travaillées en 
parcellaires, les cuvées illustrent les particularités de chaque 
terroirs et peuvent être dégustées dans leur jeunesse mais se bo-
nifieront avec un peu de garde. 

  Bourgueil, Franco de Porc 
  Bourgueil, Noms d’Oiseaux 
  Bourgueil, Peu Muleau 
  Bourgueil, Les Galichets 
  Bourgueil, Bretêche 
  Bourgueil, Chevalerie 
  Bourgueil, Busardières

Situé sur des terroirs 
fabuleux de l’appellation 
Bourgueil, le domaine 
de la Chevalerie produit 
des vins que notre équipe 
défend avec une passion 
inébranlable. 

EXCLU



78

Disponibilités 
 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 78

Claude, Philippe, Aurélie & Pierre Alliet

DOMAINE 
PHILIPPE ALLIET

Surface :   17 ha

Village :   Cravant-les-Coteaux

Méthode culturale :   Raisonnée

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Référence de l’appellation Chinon, l’affaire de famille est bien 
partie pour perdurer grâce à l’arrivée de Pierre, le fils de Philippe 
et Claude ! Rejoints par sa femme Aurélie, ils gardent ensemble 
ce fil conducteur  d’une recherche d’excellence, et travaillent 
avec une sensibilité renouvelée l’élevage des cuvées, pour aller 
toujours plus loin dans l’élégance et la finesse. De grands vins 
de garde !

  Chinon, Cuvée Domaine 
  Chinon, Vieilles Vignes 
  Chinon, L’Huisserie 
  Chinon, Côteau de Noiré 

  Chinon 

Au catalogue depuis 
13 ans, les vins du  
domaine Philippe Alliet 
séduisent les plus grands 
amateurs de Cabernet 
Franc.
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 Bernard & Matthieu Baudry

DOMAINE 
BERNARD BAUDRY

Surface :   32 ha

Village :   Cravant-les-Coteaux

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Le domaine est mené avec un attachement fort au parcellaire, 
et selon la nature des sols  : graviers, calcaires sableux, argi-
lo-calcaires. À l’arrivée, chaque cuvée représente une véritable 
identité de terroir. La superbe « Croix Boissée » offre ainsi par 
exemple un style profond et charnu, tannique, propre aux argi-
lo-calcaires. Aujourd’hui, Matthieu cherche à pousser plus loin 
le curseur, pour tendre vers des vins au profil plus abordable. 
Avec toujours cette structure élégante, une caractéristique im-
portante du domaine. Il produit de beaux vins que nous aimons 
faire vieillir, pour vous les proposer à leur plein potentiel ! 

  Chinon, Les Granges 
  Chinon, Domaine 
  Chinon, Les Mollières 
  Chinon, Les Grézeaux 
  Chinon, Clos Guillot 
  Chinon, La Croix Boissée 
  Vin de France, Grolleau 

  Chinon 

Pilier historique 
de l’appellation Chinon, 
situé sur Cravant-les-
Coteaux, Bernard Baudry 
travaille ses 32 hectares 
en agriculture biolo-
gique, désormais avec 
son fils Matthieu.
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Coralie & Anthony Rassin

DOMAINE LES 
PIERRES ÉCRITES

Surface :   13 ha + négoce

Village :   Saint-Martin-le-Beau

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Du Languedoc à la Loire 
en passant par l’Afrique du Sud 
et le Rhône, ce couple d’œnologues 
n’a pas froid aux yeux ! 

Lorsque Coralie et Anthony ont repris un do-
maine à Montlouis en 2016, ils l’ont immédia-
tement converti en bio. Les vins sont frais, sans 
artifice, pleins de fruits et d’énergie, tout ce qu’on 
aime au Garde Vins. Après avoir essuyé des mil-
lésimes compliqués, ils ont démarré en parallèle 
une activité de négoce avec des raisins d’ailleurs.
Des vignerons passionnés qui travaillent avec sé-
rieux et régularité. 

  Vin de France, 3 Coquelicots  
Gamay | Grolleau | Côt

  Vin de France 
Grolleau Noir 

  Vin de France, Montigny  
Cabernet Franc

Dilemme, négoce
  Vin de France, Dilemme 

Pétillant Naturel  | Chenin | Viognier

  Vin de France, Dilemme  
50% Viognier | 50% Chenin

  Vin de France, Dilemme 
Chardonnay 

  Vin de France, 3 Dilemme  
50% Syrah | 50% Cabernet Franc

  Touraine AOC, Les Pierres en Bulles 
Brut Rosé | Gamay | Grolleau | Cabernet Franc

  Montlouis-sur- Loire, Les Pierres en Bulles 
Brut Nature | Chenin

  Montlouis sur Loire, Les Petits Boulay 
  Montlouis sur Loire, Empreintes 

  Montlouis sur Loire, Le Chemin du jeune 
Berger  
Demi-sec

  Montlouis sur Loire, Les Vallées  
Moelleux

  Montlouis sur Loire, L’Or des Petits Boulay  
Moelleux

EXCLU
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Zoé, Louise & Thierry Puzelat

CLOS DU TUE-BO
Surface :   14 ha

Village :   Les Montils

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Un domaine en polyculture, égale-
ment pionnier dans la biodynamie, 
qui s’est installé comme une réfé-
rence dès les années 90 !

Thierry et Jean-Marie Puzelat se sont faits large-
ment connaître pour leurs vins vibrants et sans 
artifice, avec une gestion des élevages très déli-
cates. Sur ce joli terroir des Montils, du côté de 
Cheverny, l’histoire se poursuit désormais avec 
les filles de Thierry, Louise et Zoé Puzelat. Les 
deux sœurs produisent autant des vins pleins de 
fruits au profil gouleyant et avenant, que des vins 
de terroir, profonds et sérieux, mais toujours ac-
cessibles. La cuvée Brin de Chèvre sur du menu 
pineau, élevée 12 mois en demi muid est sublime. 
Une histoire de famille, de passion et de trans-
mission, des vins singuliers et lumineux. 

  Vin de France, Vin Rouge  
Gamay

   Vin de France, Pineau d'Aunis
  Cheverny, Rouillon  

Pinot Noir | Gamay

  Cheverny, La Gravotte  
Pinot Noir | Gamay

  Cheverny, La Caillère  
95% Pinot Noir | 5% Gamay

  Touraine, La Guerrerie  
2/3 Côt | 1/3 Gamay

  Vin de France, La Butte  
Gamay

  Vin de France, Vin Blanc  
Sauvignon

  Touraine, Le Petit Buisson 
Sauvignon

  Cheverny, Frileuse 
Sauvignon | Fié Gris | Chardonnay 

  Touraine, Le Buisson Pouilleux 
Sauvignon

  Touraine, Le Brin de Chèvre 
90% Menu Pineau | 10% Meslier Saint François

  Vin de France, Les Madères 
Chenin

  Cheverny, La Gravotte 
Chardonnay

  Vin de France, Romorantin
  Vin de France, Qvevri 

Amphore 

EUF
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Sandrine & Benjamin Delobel

DOMAINE DELOBEL
Surface :   13 ha

Village :   Ouchamps

Méthode culturale :   Bio

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

  Touraine, La Parenthèse  
Pineau d’Aunis

  Touraine, Angle Droit  
Sauvignon

  Touraine Oisly, L’Ellipse  
Sauvignon

  Touraine, Exponentielle 
Sauvignon

Situé sur le vignoble de Oisly, 
entre les châteaux de Chambord et 
de Chenonceau, un domaine
encore confidentiel…

Le Domaine Delobel a été créé il y a une dizaine 
d’années par un jeune couple d’œnologues pas-
sionnés, Sandrine et Benjamin. Ensemble, ils 
travaillent 13 hectares de vignes en bio, avec une 
attention toute particulière pour le sauvignon, 
cépage star de l’appellation. Véritable coup de 
cœur de toute l’équipe du Garde Vins, leur Tou-
raine Oisly a une identité véritablement singu-
lière. 

EXCLU
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François & Carine Crochet

FRANÇOIS CROCHET
Surface :   13 ha

Village :   Bué

Méthode culturale :   Biodynamie

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Avec sa femme, Carine, ils prennent grand soin de tirer le meil-
leur de leurs sols en mariant une approche parcellaire à des 
élevages qu’ils ont su faire évoluer, avec notamment l’usage de 
foudres, d’amphores et de jarres. En résultent des vins précis, 
élégants et représentatifs de leurs terroirs. Un domaine que 
nous avons la fierté de représenter depuis de longues années et 
que nous avons hâte de vous faire découvrir.

  Sancerre 
  Sancerre, La Réserve de Marcigoué 
  Sancerre, Les Marnes 

  Sancerre 
  Sancerre, Vallons 
  Sancerre, Exils 
  Sancerre, Les Amoureuses 
  Sancerre, Le Grand Chemarin 
  Sancerre, Le Petit Chemarin 
  Sancerre, Le Chêne Marchand 

Figure sacrée du paysage 
sancerrois, François Cro-
chet possède une attache 
viscérale à son terroir. 

EXCLU
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VINCENT GAUDRY
Surface :   13,5 ha

Village :   Sury-en-vaux 

Méthode culturale :   Biodynamie

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

Vincent Gaudry est un homme d’engagement  : dès son ins-
tallation, il stoppe net l’ensemble des traitements chimiques 
dans les vignes, à une époque où la viticulture biologique de-
meurait marginale. La suite de son parcours confirme une 
grande ambition qualitative, privilégiant l’approche parcel-
laire et un souci systématique de récolter à maturité. Le ré-
sultat ? Des vins amples, dotés d’une grande énergie, et qui 
ont propulsé Vincent au premier rang des vignerons incon-
tournables de l’appellation. 

  Vin de France, L'Écorché
  Sancerre, Vincengetorix 
  Sancerre, Les Garennes 
  Sancerre, Les Vignes de Chavignol

  IGP Val de Loire, Gaudry’olle   
Sauvignon

  Sancerre, Le Tournebride 
  Sancerre, Mélodie de Vieilles Vignes 
  Sancerre, Constellation du Scorpion
  Sancerre, Rue de Vaux 
  Sancerre, Pour Vous 
  Sancerre, A Mi-Chemin 
  Sancerre, Les Monts-Damnés

Une personnalité et des 
vins que toute l’équipe est 
fière de représenter.
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François-Xavier Barc

COMPLICES DE LOIRE
Surface :   négoce

Village :   Saint-Nicolas-de-Bourgueil

Méthode culturale :   Raisonnée

LO
IR

E

LES VINS DU DOMAINE

(…) un large choix d’appellations ligériennes, une diversité de 
cépages et de styles... et un rapport qualité-prix exceptionnel. 
Une offre qui s’adapte à de nombreuses cartes et qui peut per-
mettre des entrées de gamme sur vos étagères. Un «domaine» 
singulier dans notre catalogue, mais qui joue son rôle à mer-
veille depuis déjà des années.

  Vouvray, Pointe de Silex 
  Montlouis-sur-Loire, Clair de Lune 
  Pouilly-Fumé, Terres de Caillottes 

  Vin de France, Les Collines Rouges  
Pinot Noir

  Saint-Nicolas de Bourgueil, Les Canonnières 
  Bourgueil, Le Moulin Barbin
  Chinon, La Petite Timonerie

  Montlouis-sur-Loire, L’Évanescente
  Vouvray Brut, Aérobulles

  Vin de France, Les 2 Parcelles  
Chenin

  Vin de France, La Grande Pièce
Chardonnay 

  Touraine, Pointe d’Agrumes  
Sauvignon

  Muscadet, Brise Minérale

Fondé par François-Xavier 
Barc, Complices de Loire 
est un modèle de ce que 
devrait être une maison 
de négoce de qualité (…)





AUVERGNE
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Romain Paire

DOMAINE 
DES POTHIERS

Surface :   23 ha + négoce

Village :   Villemontais

Méthode culturale :   Biodynamie

AU
VE

RG
NE

 

LES VINS DU DOMAINE

Comme une incarnation de cette énergie, Romain Paire est 
devenu en moins de deux décennies une des références incon-
tournables de la région. Après avoir converti le domaine en bio-
dynamie au début des années 2000 et à force de travail et d’ex-
périence, il propose aujourd’hui certains des plus jolis Gamays 
ligériens. Si vous recherchez des vins ouvrant de nouvelles voies 
gustatives et bénéficiant d’une image moderne, foncez décou-
vrir le domaine des Pothiers.

  Vin de France, Vertige  
Gamay Saint-Romain

  Vin de France, La Colline en Flamme  
Gamay Saint-Romain

  Côte Roannaise, Cuvée Domaine 
  Côte Roannaise, Cuvée N°6 
  Côte Roannaise, La Chapelle 
  Côte Roannaise, Clos du Puy 
  Côte Roannaise, Diogène  

  Éclipse  
Gamay ︱ Méthode Ancestrale

  Vin de France, La Colline en Flamme 
Chardonnay

  IGP Urfé, Aris  
Chardonnay

  IGP Urfé, Fou de Chêne  
Chardonnay

   IGP Urfé, En Paradis
Riesling 

   IGP Urfé, Hors Piste
Pinot Gris 

Nichée au pied du massif 
central, la Côte Roan-
naise compte parmi les 
plus créatives et bouil-
lonnantes terres viticoles 
françaises d’aujourd’hui.
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Mikaël et Camille Hyvert 

DOMAINES DES 
TROUILLÈRES

Surface :   6 ha

Village :   Les Martres-de-Veyre

Méthode culturale :   Bio

AU
VE

RG
NE

LES VINS DU DOMAINE

Camille et Mikaël se sont installés en Auvergne pour y réaliser 
des vins de terroir, avec une volonté affichée d’offrir au dégusta-
teur le fruit et la légèreté caractéristiques de ce coin d’Auvergne. 
Des vins sans sulfites ajoutés, des vignes en bio… Une nouvelle 
histoire que nous sommes très heureux d’accompagner.

  Vin de France, Zone Vigne  
Gamay

  Côtes d’Auvergne, Montagne de Strass  
Gamay | Pinot Noir

  IGP Puy de Dôme, Bouche à Z’Oreilles  
Pinot Noir

  Vin de France, Eruption  
Gamay

  Pet' Nat' Vin de France, Tobize or not Tobize

  Vin de France, Courant Alternatif  
Gamay

  Vin de France, Annolium  
Chardonnay | Gamay

  Côtes d’Auvergne, Le Clan Sous L’Arbre  
Chardonnay 

Une de nos plus jolies 
découvertes de ces 
dernières années !





BORDEAUX
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Jean-François & Philippe Chaigneau

CHÂTEAU MASSEREAU
Surface :   10 ha

Village :   Barsac

Méthode culturale :   Bio

BO
RD

EA
UX

LES VINS DU DOMAINE

C’est la promesse que nous faisons avec ce domaine familial, qui 
a su se construire une très jolie réputation auprès des amateurs 
de vins engagés. Un travail respectueux du vivant, un vignoble 
certifié bio et des vinifications en levures indigènes, un usage 
limité des sulfites… Philippe et Jean-François ont tout compris ! 
Au sein de leur gamme, ils offrent la possibilité de découvrir 
quelques cuvées de plus de 10 ans de garde. Une particularité 
100 % Garde Vins ! À goûter absolument.

  Graves, Socrate  
Cabernets | Merlot | Petit Verdot

  Graves, Eliott  
Petit Verdot

  Barsac Sauternes, La Pachère 
  Barsac Sauternes 

  Vin de France, Lola  
90% Sémillon | 10% Sauvignon et Muscadelle

  Vin de France  
50% Merlot | 40% Cabernet Sauvignon et Cabernet Franc 
10% Petit Verdot

  Bordeaux Supérieur, Cuvée X Sans Soufre  
60% Merlot | 30% Cabernet Sauvignon | 10% Cabernet Franc 
et Petit Verdot

  Bordeaux Supérieur, Cuvée K  
25% Cabernet Sauvignon | 25% Cabernet Franc | 25% Merlot | 
25% Petit Verdot

  Graves 
45% Cabernet Sauvignon | 15% Cabernet Franc | 30% Merlot 
et Merlot À Queue Rouge | 10% Petit Verdot

Du bordeaux avec 
de la bouteille, digeste, 
charmeurs, et à des prix 
très sages !
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Famille Champseix

CHÂTEAU 
VIEUX CHEVROL

Surface :   21 ha

Village :   Néac

Méthode culturale :   Bio

BO
RD

EA
UX

 

LES VINS DU DOMAINE

Ce domaine de 21 hectares en Lalande-de-Pomerol est mené 
par la famille Champseix et, depuis 2015, le fils Michel a 
converti le vignoble en bio. Au chai, l’élevage se fait en demi 
muids durant un an, avec de la matière dans le vin et un style 
classique et élégant. Le bordeaux que l’on aime retrouver 
dans de bons bistrots.

  Lalande de Pomerol 
80% Merlot | 10% Cabernet Franc
10% Cabernet Sauvignon

Une de nos (jolies) 
récentes découvertes 
en terres bordelaises !
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Louis Gadais

CHÂTEAU 
JEAN FAURE

Surface :   18 ha

Village :   Saint-Émilion

Méthode culturale :   Biodynamie

BO
RD

EA
UX

 

LES VINS DU DOMAINE

  Saint-Émilion, La Réserve 
  Saint-Émilion Grand Cru

Un vignoble historique sur 
Saint-Emilion avec ses 18 hectares 
travaillés en bio et biodynamie. 

À une centaine de mètres du Château Cheval 
Blanc, ce terroir d’argile sublime le cabernet 
franc, qui est ici cultivé à majorité, un fait aty-
pique dans la région ! Le propriétaire, Olivier 
Decelle, accompagné de Fanny de Kepper, 
directrice du château, et de Louis Gadais, le 
maître de chai, n’ont de cesse de travailler à la 
singularité des vins, qu'ils veulent sur la finesse, 
tout en équilibre. Vinifications parcellaires sans 
soufre, cuvaisons lentes, élevage dans différents 
contenants en fonction des cuvées, pour res-
pecter l'énergie de chaque vin. Une référence 
à découvrir, ou redécouvrir, car en évolution 
permanente !



SUD-OUEST
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Sophie & Julien Ilbert 

DOMAINE 
COMBEL-LA-SERRE

Surface :   23 ha + négoce

Village :   Saint-Vincent-Rive-d’Olt

Méthode culturale :   Bio

SU
D-

OU
ES

T

LES VINS DU DOMAINE

… sans révolution mais en apportant leurs convictions et leur 
sensibilité au cœur de leur travail. Conversion en bio, ven-
danges manuelles et vinifications minutieuses… pour pro-
duire tout autant des cuvées sur le fruit et la légèreté que de 
grands vins de Cahors, tout en finesse. 
Aujourd’hui, le domaine s’étend sur 23 hectares, sur les pla-
teaux de Cournou, et a su se hisser au niveau des vignerons 
les plus recherchés de la région.

  Cahors, Le Pur Fruit du Causse  
  Cahors, Derrière chez Carbo  
  Cahors, Château  
  Cahors, Au Cerisier  
  Cahors, Le Lac aux Cochons  
  Cahors, Les Peyres Levades  

  Vin de France, L’Eléphant  
Sauvignon | Colombard | Grenache | Maccabeu

  Vin de France, 20 000 lieux sous les mers  
  Vin de France, De la Terre à la Lune  

  Vin de France, Dos y Diablo  
Vermentino

Attention, famille atta-
chante ! Sophie et Julien 
Ilbert font partie de cette 
nouvelle génération de 
vignerons de Cahors qui 
est parvenue à assurer 
une reprise de domaine…
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Fabien Jouves

MAS DEL PÉRIÉ
Surface :   27 ha + négoce

Village :   Trespoux-Rassiels

Méthode culturale :   Biodynamie

SU
D-

OU
ES

T

LES VINS DU DOMAINE

Installé depuis (déjà !) 2006, 
Fabien Jouves a su bousculer les 
codes de l’appellation quelque peu 
vieillissante de Cahors. 

Aujourd’hui, ses vignes sont parmi les plus belles 
de la région, avec une attention toute particulière 
apportée au vivant et dans la philosophie du par-
cellaire bourguignon. Une exigence et un engage-
ment inconditionnel, qui lui valent aujourd’hui une 
large reconnaissance parmi les vignerons natures 
du Sud-Ouest et d’ailleurs. Que votre recherche se 
porte sur des «vins de soif» ou sur de grands vins 
de terroir, vous pouvez plonger en confiance dans 
le vaste choix de cuvées que propose ce vigneron 
défricheur, hyper sensible... et hyper actif !

  Pet' Nat' Capsules
Petit et Gros Manseng

  Pet' Nat' Somnan
Petit et Gros Manseng  | Muscat de Hambourg

  Vin de France, Les Agudes  
Sauvignon | Chardonnay | Semillon | Colombard | Ugni Blanc

  Vin de France, Skin-Contact  
Gros Manseng | Ugni Blanc | Muscat d’Alexandrie

  Cahors, Jour de Fruit   
Malbec

  Vin de France, Grapes Invaders  
Cinsault |  Malbec | Merlot

  Vin de France, Tu Vin Plus Aux Soirées 
Malbec | Merlot

  Vin de France, You Fuck My Wine  
Jurançon Noir | Malbec | Merlot | Valdiguié

  Vin de France, Soif d’Ailleurs NM

  Vin de France, Les Pièces Longues 
Chenin

  Vin de France, Orange Voilée 
Chenin

  Cahors, Les Escures   
  Cahors, La Roque   
  Vin de France, Autochtones  

Jurançon Noir | Gibert | Valdiguié | Noual

  Cahors, Les Acacias    
  Cahors, Amphore    
  Cahors, B763 

Négoce
  Pet' Nat' Somnan  

Chardonnay |  Semillon | Petit et Gros Manseng
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Jean-René Hegoburu

DOMAINE DE SOUCH
Surface :   6,8 ha

Village :   Laroin

Méthode culturale :   Biodynamie

SU
D-

OU
ES

T

LES VINS DU DOMAINE

Son fils, Jean-René, a repris la suite du domaine avec Emma-
nuel, chef de cave déjà présent du temps d’Yvonne. La gamme 
du domaine est accessible, avec également de jolis Jurançons 
secs. Leurs moelleux sont sublimes, des équilibres sucre-vivaci-
té remarquables, qui donnent envie à tout sommelier de propo-
ser de magnifiques accords. Au Garde Vins, on se damne pour 
la cuvée Marie-Kattalyn, un sucre parfaitement intégré, mons-
trueusement bon, tout en tension et notes de fruits jaunes. On 
en salive encore !

  Jurançon, Cuvée Monplaisir  
50 % Gros Manseng | 50 % Petit Manseng | Moelleux

  Jurançon, Cuvée Domaine  
Petit Manseng | Moelleux

  Jurançon, Marie-Kattalyn  
Petit Manseng | Moelleux

  Jurançon Sec, Cuvée Monplaisir  
60 % Gros Manseng | 20 % Petit Manseng | 20 % Petit 
Courbu

  Jurançon Sec, Cuvée Native 
  Jurançon Sec  

60 % Gros Manseng | 40 % Petit Manseng

Un domaine historique 
chez nous, porté dans les 
années 90-2000 avec force 
par Yvonne Hegoburu, 
une pionnière de l’agricul-
ture bio-biodynamique 
à Jurançon. 

EXCLU
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Peio Espil

DOMAINE ILARRIA
Surface :   10 ha

Village :   Irouléguy

Méthode culturale :   Bio

SU
D-
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ES

T

LES VINS DU DOMAINE

Il y a 15 ans, Peio a été le tout premier de l’appellation à être 
certifié bio. Il produit majoritairement des rouges, dont l’in-
contournable Tannat, cépage autochtone, sur ses 10 hectares 
de vigne. Peio a à cœur de révéler l’identité basque de son 
terroir, c’est un passionné, toujours en mouvement, ce qui se 
ressent dans ses vins : libres, généreux et profonds, avec cette 
gourmandise en finale qui nous convainc de vous les proposer, 
encore et toujours ! 

  Irouléguy  
55% Tannat | 15% Cabernet Sauvignon | 30% Cabernet Franc

  Irouléguy, Sans Soufre  
75% Tannat | 25% Cabernet Franc

  Irouléguy  
40% Petit Manseng | 60% Petit Courbu

Une institution à Iroulé-
guy qui a tapé dans l’œil 
(ou le nez) de notre amie 
Pascaline Lepeltier et on 
comprend pourquoi ! 





VALLÉE
DU RHÔNE
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STÉPHANE OGIER
Surface :   45 ha

Village :   Ampuis

Méthode culturale :   Raisonnée
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LES VINS DU DOMAINE

Installé début 2000 à Ampuis 
à la suite de son père, Stéphane 
est désormais une figure 
de la Côte-Rôtie avec qui nous 
travaillons en confiance depuis 
longtemps. 

C’est aujourd’hui un important domaine de l’ap-
pellation où tout est vinifié en parcellaire, avec une 
minutie impressionnante. Il produit ainsi une di-
zaine de Côte-Rôtie différentes !

Après Saint-Joseph, Stéphane a acheté il y a 
quelques années des vignes autour de Cairanne ou 
il produit désormais 2 Côtes du Rhône, un rouge et 
un blanc, qui complètent parfaitement sa gamme 
de vins.

Les vins sont charmeurs, les élevages justes, le plai-
sir immédiat, même sur les Syrahs les plus jeunes. 
De plus, Stéphane nous garde toujours des millé-
simes de côté que nous avons un grand plaisir à 
proposer. Une gamme de vins large et bien placée.

  Côtes du Rhône, Le Temps est venu  
Grenache | Syrah

  Vin de France, Syrah d’Ogier  
Syrah 

  Vin de France, La Rosine  
Syrah 

  Crozes-Hermitage, Face à Face 
  Saint-Joseph, Le Passage 
  IGP Collines Rhodaniennes, L’Âme Sœur 

Syrah 
  Côte-Rôtie, Mon Village 
  Côte-Rôtie, Mes Grands Lieux 
  Côte-Rôtie, La Viallière 
  Côte-Rôtie, le Champon 
  Côte-Rôtie, Belle Hélène 

  Côtes du Rhône, Le Temps est venu
30% Grenache Blanc | 20% Viognier | 15% Clairette
5% Bourboulenc

  Vin de France, Blanc d’Ogier  
50% Viognier | 25% Marsanne | 25% Roussanne

  Vin de France, Viognier de Rosine  
Viognier 

  Saint-Joseph  
Marsanne

  Condrieu, La Combe de Malleval   
Viognier 

  Condrieu, Vieilles Vignes   
Viognier 
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Romain Decelle

DOMAINE
DE BOISSEYT

Surface :   11 ha

Village :   Chavanney 

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

  Côtes du Rhône, Chute Libre 
  IGP Collines Rhodaniennes, Les Garipelées 
  Saint-Joseph, Les Rivoires

   Saint-Joseph, Ojisan
  Hermitage, Pilum
  Côte-Rôtie, Côte Blonde

  IGP Collines Rhodaniennes, Marsanne  
  IGP Collines Rhodaniennes, Viognier  
  Saint-Joseph, Les Garipelées   
  Condrieu, Debout sur les Crêtes  
  Hermitage, Pilum

  

Installé sur les coteaux abrupts de 
Chavanay depuis 1343, le Domaine 
de Boisseyt écrit aujourd’hui un 
nouveau chapitre de son histoire.

Depuis 2017, Romain Decelle en tient les rênes 
et poursuit l’œuvre des familles qui l’ont précédé, 
avec une vision à la fois respectueuse du terroir et 
résolument tournée vers l’avenir.

À la tête de 11 hectares de vignes répartis sur les 
appellations Saint-Joseph, Condrieu et Côte-Rô-
tie, il engage le domaine dans une conversion à 
l’agriculture biologique, avec la volonté affirmée 
de préserver ces coteaux historiques et d’en révéler 
toute leurs singularités.

Cette philosophie se traduit avec évidence : des sy-
rahs élégantes et précises, des viogniers expressifs, 
fidèles à la typicité du Rhône nord. Des vins sin-
cères et sans artifice.

EXCLU
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Anne & François Tardy

DOMAINE 
DES ENTREFAUX

Surface :   27 ha

Village :   Chanos-Curson

Méthode culturale :   Biodynamie
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LES VINS DU DOMAINE

Ici, au cœur de la renommée appellation Crozes-Hermitage, il 
est parvenu à se faire un nom, tout en engageant son domaine 
en agriculture biologique et biodynamique. À l’arrivée, une jolie 
gamme de Crozes blancs comme rouges qui trouvent leur place 
tant sur des cartes de brasserie que sur des tables gastrono-
miques. Une réponse évidente à celles et ceux qui recherchent 
une photographie qualitative et exigeante de cette appellation 
emblématique de la Vallée du Rhône !

  Crozes-Hermitage 
  Crozes-Hermitage, Les Pends 
  Crozes-Hermitage, Les Machonnières 

  Vin de France, La Java des Entrefaux  
Roussanne 

  Crozes-Hermitage  
85% Marsanne ︱ 15% Roussanne

  Crozes-Hermitage, Les Pends  
90% Marsanne ︱ 10% Roussanne

Homme généreux au rire 
contagieux, François 
Tardy s’attache à pro-
duire des cuvées fidèles 
à l’identité de son terroir.

EXCLU
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Laurent & Dominique Courbis

DOMAINE COURBIS
Surface :   40 ha

Village :   Châteaubourg 

Méthode culturale :   Raisonnée
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LES VINS DU DOMAINE

… Des caractéristiques qui expliquent le développement de ce 
domaine historique, qui couvre désormais toutes les appellations 
principales, de Tain-l’Hermitage à Valence ! 
Avec une approche hautement qualitative en vigne et un attache-
ment fort à des vinifications traditionnelles, le domaine parvient 
à produire chaque année une gamme de cuvées que nous aimons 
au sein de l’équipe qualifier comme des « valeurs sûres ». Une 
référence indispensable pour les restaurateurs et les cavistes sou-
haitant faire voyager leurs clients au long du Rhône septentrional.

  IGP Ardèche 
Syrah 

  Saint-Joseph 
  Saint-Joseph, Les Royes 
  Cornas, Champelrose 
  Cornas, Les Eygats 
  Cornas, La Sabarotte 

  IGP Ardèche  
Viognier 

  IGP Ardèche  
Marsanne 

  Saint-Péray   
Marsanne

  Saint-Joseph  
97% Marsanne | 3% Roussane

  Saint-Joseph, Les Royes   
Marsanne

À la barre du navire
 familial, Laurent et 
Dominique Courbis 
se qualifient volontiers 
de « défricheurs » et de 
« planteurs de vigne »…
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Alain & David-Alexandre Gallety

DOMAINE GALLETY
Surface :   15 ha

Village :   Saint-Montan

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

Alain et son fils David-Alexandre s’appliquent à récolter les plus 
beaux raisins dans le respect du vivant avec des rendements 
faibles. Au chai, le travail s’effectue à la bourguignonne : les Sy-
rahs et Grenaches offrent un équilibre nordique avec la gour-
mandise du Sud, tandis que les blancs possèdent un gras gé-
néreux et une acidité naturelle. Des cuvées que l’on aime avoir 
à table ! Pour les amateurs de finesse, la cuvée « Ligure » est à 
déguster absolument. 

  Vin de France, Haute Vigne  
Syrah | Grenache

  IGP Vivarais  
Syrah | Grenache

  IGP Vivarais, Emma   
Syrah | Grenache

  IGP Vivarais, La Syrare  
Syrah

  IGP Vivarais, La Ligure   
Syrah | Grenache

  IGP Vivarais  
50% Grenache Blanc | 40% Roussanne | 10% Marsanne

En Ardèche, dans les 
Côtes du Vivarais, impos-
sible de passer à côté de 
ce domaine niché au mi-
lieu de 80 hectares d’une 
biodiversité verdoyante, 
avec des vignes travail-
lées en bio depuis 40 ans.
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Hélène Thibon

MAS DE LIBIAN
Surface :   25 ha

Village :   Saint-Marcel-d’Ardèche 

Méthode culturale :   Biodynamie 
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Accompagnée par son mari et son fils, elle produit des vins 
abordables, souples, gorgés de fruits aux équilibres impres-
sionnants. Pas question de vins lourds, tout est dans la finesse. 
Sa cuvée emblématique Bout d’Zan – c’est ainsi qu’on appelait 
son père lorsqu’il était enfant – est une petite bombe de Sy-
rah-Grenache, gourmande et épicée. Un domaine qui met tout 
le monde d’accord !

  Vin de France, Vin de Pétanque  
75% Gr. | Syrah | Mourvèdre

  Côtes du Rhône, Bout d’Zan  
80% Grenache | 20% Syrah

  Vin de France, Khayyam  
80% Grenache | 10% Syrah | 10% Mourvèdre

  Vin de France, Cave Vinum   
40% Viognier | 40% Roussanne | 20% Clairette

Pépite d’Ardèche, ce 
domaine familial engagé 
en biodynamie et sensible 
aux enjeux climatiques 
est mené par la talen-
tueuse et attachante 
Hélène Thibon.
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Matthieu Ponson

DOMAINE DE PIÉBLANC
Surface :   38 ha

Village :   Gigondas

Méthode culturale :   Bio

VA
LL

ÉE
 D

U 
RH

̂ÔN
E

LES VINS DU DOMAINE

Quelle chance de pouvoir vous 
proposer les pépites de Matthieu 
Ponson ! 

Cet ancien entrepreuneur qui a réussi et accède 
à son rêve de produire du vin autour du Ventoux 
s’est installé en 2014 au Nord-Est de Caromb, à 
300 mètres d’altitude. Le domaine excelle sur la 
production de Gigondas, Beaumes-de-Venise et 
Côtes du Rhône, où syrah, cinsault, grenache et ca-
rignan bénéficient d’un travail précis, en agricultu-
re biologique. Les parcelles, relativement éloignées 
les unes des autres, ont chacune une vraie identité. 
Chez Matthieu and co (car c’est une histoire de co-
pains), les rouges sont remplis de fraîcheur, un fait 
notable pour cette région ensoleillée ! 

À savoir : on retrouve notre vigneron également 
en Bourgogne, auprès de François Lequin du côté 
de Mâcon, au domaine des Crêts, où les chardon-
nays sont racés et élégants. 

  Beaumes de Venise, Serre de Supion 
65% Grenache | 35% Syrah

  Gigondas, Les Terres 
95% Syrah | 5% Cinsault

  Gigondas, Pallierouda 
70% Grenache | 30% Syrah

Domaine des Crêts
  Mâcon-Villages 
  Mâcon-Chardonnay, En bout
  Mâcon-Chardonnay, Echenault de Serre

Domaine de Piéblanc
  Ventoux, Coccinelle

80% Cinsault | 20% Grenache

  IGP Vaucluse, La Petite Abeille  
Grenache Blanc | Roussane | Viognier

  Côtes du Rhône, Bourdon
99% Syrah

  Ventoux, La Tuilière 
65% Grenache | 15% Syrah | 10% Cinsault | 10% Carignan

  Ventoux, La Barre 
99% Syrah

  Beaumes de Venise, Les Hauts 
50% Grenache | 50% Syrah



10
9Disponibilités 

 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 10
9

Laurent Charvin

DOMAINE CHARVIN
Surface :   33 ha

Village :   Orange

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

La vinification se fait en grappe entière et en cuves béton, ce qui 
confère aux vins une très grande fraîcheur. Son unique cuvée en 
AOC Châteauneuf-du-Pape est très réussie et mérite de patien-
ter quelques années avant d’être dégustée. Laurent est un vigne-
ron discret qui travaille en véritable artisan : depuis son arrivée 
en 1990 et sa décision de sortir ses premières bouteilles, il est 
doucement mais sûrement devenu une référence dans le milieu, 
et son Châteauneuf-du-Pape est désormais incontournable !

  IGP Principauté d’Orange, À Coté
50% Grenache | 50% Merlot

  Côtes du Rhône, Damon 
80% Grenache | 20 % Syrah

  Côtes du Rhône
80% Grenache | Syrah |  Mourvèdre | Carignan

  Châteauneuf-du-Pape  
80% Grenache | Syrah | Mourvèdre | Vaccarese

  Côtes du Rhône   
45% Bourboulenc | 20% Roussanne | 20% Clairette
10% Grenache Blanc

  Châteauneuf-du-Pape  
90% Clairette Rose | 10 % Bourboulenc

Situées dans la partie 
Nord de l’appellation, 
les vignes de Laurent 
Charvin sont travaillées 
en agriculture biologique. 
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Céline, Thierry & David Sabon

CLOS DU 
MONT-OLIVET

Surface :   50 ha

Village :   Châteauneuf-du-Pape

Méthode culturale :   Bio (conversion en cours)
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LES VINS DU DOMAINE

Cette dernière s’attache à traduire dans ses vins la typicité des 
sols comme celle des nombreux cépages locaux, avec – toujours 
– la recherche d’une grande élégance. Avec aussi, la mise à dis-
position de millésimes affinés qui font le bonheur de tous les 
fins gastronomes ! Vous aimez voyager le long du Rhône mé-
ridional et que vous souhaitez allier typicité et finesse  ? Il ne 
vous reste plus qu’à partir à la découverte du Clos Mont-Olivet 
en notre compagnie !

  IGP Gard, Rive Droite  
Grenache Noir | Carignan | Syrah | Merlot
Cinsault | Merlot | Mourvèdre

  Côtes du Rhône, Vieilles Vignes  
Grenache | Syrah | Mourvèdre | Cinsault | Carignan

  Lirac
Grenache Noir | Syrah | Mourvèdre | Cinsault

  Châteauneuf-du-Pape  
Grenache Noir | Syrah | Mourvèdre ...

  Châteauneuf-du-Pape, Cuvée du Papet 
Grenache Noir | Syrah | Mourvèdre

  Côtes du Rhône  
Grenache Blanc | Clairette | Ugni Blanc

  Lirac
Grenache Blanc | Clairette | Ugni Blanc

  Châteauneuf-du-Pape  
Clairette | Roussanne | Bourboulenc | Grenache Blanc | 
Clairette Rose | Picardan | Picpoul | Grenache Gris

« La tradition en mouve-
ment », voici l’adage qui 
guide l’action du Clos 
Mont-Olivet, aux mains 
de la famille Sabon. 

EXCLU
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Stéphane Usseglio

DOMAINE RAYMOND 
USSEGLIO & FILS

Surface :   55 ha

Village :   Châteauneuf-du-Pape

Méthode culturale :   Biodynamie
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LES VINS DU DOMAINE

Un nom qui résonne 
aux oreilles de tout 
connaisseur de la 
majestueuse plaine de 
Châteauneuf-du-Pape. 

Mené par Stéphane Usseglio, qui a pris la suite de son père 
Raymond en 1999, le domaine travaille en biodynamie et offre 
des vins permettant une véritable accessibilité à cette appella-
tion mythique de la vallée du Rhône sud. Vous pourrez y dé-
couvrir une dizaine de cuvées très complémentaires vous per-
mettant de faire voyager vos clients désireux de découvrir un 
terroir identitaire aux milles possibilités d’assemblages.

  Côtes du Rhône, Les Claux
40% Grenache Blanc︱30% Clairette︱30% Roussanne

  Châteauneuf-du-Pape
30% Grenache Blanc 30% Bourboulenc
30% Clairette︱5% Roussanne︱5% Piquepoul

  Châteauneuf-du-Pape, Pure Roussanne
  Châteauneuf-du-Pape, Pure Clairette
  Côtes du Rhône, Les Claux

60% Grenache︱20% Syrah︱20% Mourvèdre

  Châteauneuf-du-Pape
Grenache︱Syrah︱Mourvèdre

Cinsault︱Counoise

  Châteauneuf-du-Pape, Impériale 	
Grenache︱Syrah︱Mourvèdre | Cinsault︱Counoise

  Châteauneuf-du-Pape, La Part des Anges
Mourvèdre

Négoce
  Côtes du Rhône
  Côtes du Rhône

EXCLU
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JULIE KARSTEN
Surface :   12 ha

Village :   Castillon-du-Gard

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

Au cœur de cette immense région viticole, son domaine à taille 
humaine et ses cuvées croquantes font office de jolie trouvaille ! 
Au Garde Vins, nous avons fait le choix de sélectionner sa cuvée 
«Métaphysique des cuves» : un Côtes du Rhône alliant le côté 
fruité épicé typique du secteur à une véritable fraîcheur. 

  Côtes du Rhône, Métaphysique des Cuves  
50% Grenache | 40% Syrah | 10% Cinsault

Julie Karsten est installée 
dans le sud de la vallée 
du Rhône, à quelques en-
cablures du Pont 
du Gard. 



PROVENCE
ET CORSE
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Jean-Christophe Comor

DOMAINE LES 
TERRES PROMISES

Surface :   15 ha

Village :   Bandol

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

Elle recèle pourtant des vignerons de grand talent dont fait in-
discutablement partie Jean-Christophe Comor. C’est sur les 
contreforts de l’emblématique massif de la Sainte-Baume qu’il a 
décidé d’installer son domaine. Une situation idyllique, où le bel 
ensoleillement diurne précède la fraîcheur nocturne, favorisant 
ainsi des raisins sur le fruit, avec une grande buvabilité. Cette 
signature particulière et des vinifications soucieuses d’écarter 
tout intrant ont permis à Jean-Christophe de construire une 
gamme de vins natures très droits, à la personnalité affirmée. 

  IGP Sainte-Baume, L’Antidote  
Carignan

  Bandol, L’Amourvèdre  
95% Mourvèdre | 5% Grenache

  Côteaux-Varois-en-Provence, L’Apostrophe  
45% Grenache | 25% Cinsault | 30% carignan

  Bandol, La Chance  
Grenache | Cinsault | Mourvèdre

  IGP Sainte-Baume, À Bouche Que Veux-Tu  
Rolle | Clairette | Ugni Blanc

  IGP Sainte-Baume, L’Analepse  
Carignan Blanc

La Provence fait partie 
de ces régions parfois 
sous-représentées chez 
les cavistes et sur les 
cartes des restaurants 
parisiens. 
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Henri et Théo Milan

DOMAINE MILAN
Surface :   30 ha

Village :   Saint-Rémy-de-Provence

Méthode culturale :   Biodynamie
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LES VINS DU DOMAINE

C’est grâce à Henri Milan que le domaine a connu un véritable 
essor à la fin des années 1980, avec la volonté de produire des 
vins les plus sains possibles et en suivant les préceptes de la bio-
dynamie. C’est désormais Théophile, le fils d’Henri, qui s’occupe 
des vignes et des vinifications, œuvrant à la production de vins 
extrêmement « libérés », avec un éclat et une personnalité folle. 
Les deux cuvées phares du domaine – Carrée en blanc et Jardin 
en rouge – sont taillées pour la garde : nous en possédons ainsi 
une dizaine de millésimes pour chacune, de quoi découvrir ces 
vins remarquables, éloignés des standards de la région. 

  Vin de France, Le Vallon  
Grenache Noir | Syrah | Cabernet Sauvignon
Cinsault | Mourvèdre

  Vin de France, Le Clos Milan
Grenache Noir |  Syrah

  Vin de France, Le Jardin  
Merlot

  Vin de France, Le Premier Pinot Noir 

  Vin de France, Le Grand Blanc
Grenache Blanc | Rolle | Roussane | Chardonnay

  Vin de France, La Carrée  
Roussanne

Domaine emblématique 
de la Provence et parte-
naire historique du 
Garde Vins, le domaine 
Milan est également 
une référence dans l'uni-
vers des vins natures. 
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Sarah, Christian & Simon Giacometti

DOMAINE GIACOMETTI
Surface :   26 ha 

Village :   Santa Pietro di Tenda

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

La Corse, ses cépages autochtones, 
son terroir identitaire... 
et le domaine Giacometti ! 

Les habitués des bars à vins branchés connaissent 
probablement leur cuvée d’un rouge gourmand, 
Sempre Cuntentu, qui a ravi plus d’un amateur ces 
dernières années ! À noter : le domaine est un peu 
une exception au sein de la belle appellation Pa-
trimonio, car situé sur des sols argilo-granitiques, 
là ou l’essentiel des vignes du secteur sont sur des 
argilo-calcaires. Une singularité qui - conjuguée 
au savoir-faire de Simon et Sarah - permet d’offrir 
des vins à la fois très accessibles et plein de finesse. 
De très jolis vins donc, à des tarifs plus que raison-
nables, qui nous permettent de faire découvrir ces 
cuvées corses au plus grand nombre.

  Vin de France, Cuvée Batolaccio  
Niellucciu

  Patrimonio, Cuvée de l’Agriate  
90% Niellucciu | 10% Sciaccarellu

  Vin de France, Sempre Cuntentu  
Sciaccarellu

  Vin de France, Le Vin Coule dans nos Veines  
1/3 Sciaccarellu | 1/3 Niellucciu | 1/3 Grenache

  Patrimonio, Cuvée Sarah  
Niellucciu

  Vin de France, Sempre Azezzu 

  Patrimonio  
75% Niellucciu | 25% Sciacarellu

  Vin de France, Cuvée de l’Agriate  
Vermentino

  Patrimonio, Cuvée Sarah  
Vermentino

EXCLU
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Christophe Peyrus

CLOS MARIE
Surface :   23 ha

Village :   Lauret

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

Ce grand vigneron, réputé pour sa sensibilité, son exigence 
comme sa capacité à se remettre en question, a su porter le do-
maine toujours plus haut, au fil des millésimes. C’est avec beau-
coup de fierté que nous présentons cette pépite au sein de notre 
catalogue : une gamme de vins complète, emmenée par « L’Oli-
vette », la cuvée emblématique des connaisseurs. 
Aujourd’hui, l’ensemble du domaine est certifié en biodynamie, 
avec une philosophie peu interventionniste, en vignes comme 
en cave (avec notamment un usage très limité du soufre).

  Pic Saint-Loup, Métairie du Clos  
50% Grenache | 30% Carignan | 20% Syrah

  Pic Saint-Loup, Les Glorieuses  
50% Grenache | 50% Syrah

  Vin de France, Simon Peyrus, Cuvée 24  
Cinsault | Alicante | Terret | Counoise | Carignan | Tibouren

  Languedoc, Manon  
Grenache blanc et gris | Roussanne | Rolle
Carignan | Clairette | Muscat

  Pic Saint-Loup, L’Olivette  
40% Grenache | 50% Syrah | 10% Cinsault

  Pic Saint-Loup, Simon  
40% Grenache | 50% Syrah | 10% Mourvèdre

Un domaine phare 
de l’appellation Pic 
Saint-Loup, grâce au 
travail immense fourni 
par la figure incontour-
nable du Languedoc, 
Christophe Peyrus. 
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Jean-Pierre Girard

CLOS DES 
REBOUSSIERS

Surface :   8,5 ha

Village :   Cazevieille

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

Les 8,5 hectares de vignes sont bichonnés par le jeune et ta-
lentueux Dorian Rebattel, soucieux du moindre détail dans le 
respect du vivant. Ce petit paradis produit des Pic Saint-Loup 
à l’identité de terroir forte. Dotée d’un chai moderne, l’équipe 
élève une partie des vins en cuves béton ovoïdes. Les jus sont 
charnus mais frais, tactiles, dotés d’une vraie personnalité, l’al-
cool est maîtrisé. Des cuvées qui gagnent à être connues.

  Vin de France, Pura Vida  
Niellucciu

  Pic-Saint-Loup  
Syrah 80% | Grenache 20%

  Pic-Saint-Loup, Spoutnik  
Syrah 80% | Grenache 20%

  Vin de France  
Carignan blanc | Malvoisie | Grenache | Clairette | Chenin

Un domaine qui fait 
parler de lui ! Situé sur 
le flanc Sud du Pic Saint-
Loup, ancienne propriété 
de Christophe Peyrus, il 
appartient depuis 2019 à 
Jean-Pierre Girard.
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Xavier Braujou

DOMAINE LA 
TERRASSE D’ELISE

Surface :   14 ha

Village :   Aniane

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

À l’instar de la rudesse du paysage local, ses vins sont d’une 
finesse extrême, avec des textures soyeuses et une complexité 
digne de grands bourgognes… Des cuvées quasi exclusivement 
en monocépage, qui le privent de fait de l’appellation «Terrasses 
du Larzac». Peu importe, le domaine s’est hissé, en dehors des 
codes et des tendances, comme un des incontournables du Lan-
guedoc. Une telle force de caractère et une sincérité qui ne pou-
vaient que nous séduire… 

  IGP Hérault, Le Pigeonnier  
Carignan

  IGP Hérault, L’Enclos  
Mourvèdre

  IGP Hérault, Le Pradel  
Cinsault

  Côteaux du Languedoc, Elise  
70% Syrah | 30% Mourvèdre

  IGP Hérault, Les Hauts de Carol’s  
Cinsault

  IGP Hérault, PMG 
100% Niellucio

  IGP Hérault, Siclène  
Roussanne | Marsanne | Chardonnay

  IGP Hérault, K’Yenne  
Roussanne | Marsanne

  IGP Hérault, XB  
Syrah

  IGP Hérault, G une révélation
Grenache

  IGP Hérault, Le Pradelou 
Cinsault

Xavier Braujou a 
construit, à la sueur de 
son front, un domaine à 
l’histoire passionnante et 
à l’ambition folle.
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Gavin Crisfield

LA TRAVERSÉE
Surface :   4,5 ha

Village :   Saint-Privat

Méthode culturale :   Bio
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Après avoir baroudé autour du monde il a été sommelier puis, à 
la fin des années 2000, il s’est installé à Saint-Privat, récupérant 
2,5 hectares de vignes dans les Terrasses du Larzac. Un terroir 
multiple : schistes, basalte, calcaire… Les jus sont vinifiés dans 
des cuves ovoïdes de béton de façon très peu interventionniste. 
Les vins sont droits et sacrément digestes. Une vision précise des 
vins du Languedoc, tout en épure. 

  Terrasses du Larzac, La Traversée
35% Syrah | 35% Grenache | 20% Carignan | 10% Cinsault

Nous travaillons depuis 
très longtemps avec Gavin.
Anglais né à Belfast, 
plutôt du genre taiseux 
et solitaire, il produit des 
micro-cuvées avec la pré-
cision d’un orfèvre.



12
2Disponibilités 

 toute l’année      selon la saison       sur demande  blanc    rouge    rosé    orange      bulles 12
2

Marlène Soria

PEYRE-ROSE
Surface :   26 ha

Village :   Saint-Pargoire

Méthode culturale :   Bio
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Vigneronne mythique ayant délaissé l’activité d’agent immobi-
lier pour sa passion du vin, elle produit des vins vibrants depuis 
les années 90 sur le terroir de Saint-Pargoire. Ses trois cuvées 
en rouges sont élevées après un minimum de 10 ans de garde et 
ne sont mises sur le marché qu’au compte-goutte. Travaillant la 
Syrah comme personne, ses vins sont denses, le fruit est mûr et 
la texture de velours. Une patte inimitable.

  Vin de France, Cistes  
85% Syrah | 15% Grenache

  Vin de France, Belle Léone  
90% Syrah | 10% Mourvèdre

  Vin de France, Marlène N.3  
65% Syrah | 35% Grenache

  Vin de France, Oro  

Drôle et joyeuse, on 
connaît Marlène depuis 
longtemps ! 
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Benoît Pontenier

PRIEURÉ SAINT-
JEAN-DE-BÉBIAN

Surface :   19 ha

Village :   Pézenas

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

Le domaine de 19 hectares jouit d’un joli patrimoine de vignes 
(Mourvèdre du domaine Tempier, Syrah du domaine Chave 
ou Grenache du Château Rayas) et produit des vins aux équi-
libres ultra maîtrisés. Véritables coups de cœur de l’équipe, 
les vins de Benoît Pontenier, certifiés en bio, ont de belles 
années devant eux !

  Languedoc, La Vacque  
50% Syrah | 50% Grenache Noir

  Languedoc, Grand Vin  
80% Grenache Noir | 20% Cinsault

  Vin de France, Le Rec  
Cinsault

  Vin de France, Pautel  
Syrah 

  Vin de France, La Côte  
Syrah

  Vin de France, Le Puits
Syrah

  Vin de France, Saint Jean
50% Roussanne | 25%  Grenache Gris | 25% Chardonnay

  Languedoc, Grand Vin  
40% Roussanne | 30% Rolle | 15% Clairette
15% Grenache blanc

  Vin de France, Viala  
Roussanne

  Vin de France, Arnet  
Roussanne

  Languedoc, Tartuguier  
80% Mourvèdre | 20% Grenache Noir

Domaine historique du 
Languedoc qui a vu naître 
ses premières vignes en 
1152, le Prieuré Saint-Jean 
de Bébian connaît une 
belle ascension sous la di-
rection du vigneron talen-
tueux, Benoît Pontenier. 
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Sophie & Thibaud Bardi de Fourtou

DOMAINE BARDI 
D’ALQUIER

Surface :   12 ha

Village :   Faugères

Méthode culturale :   Bio

LA
NG

UE
DO

C

LES VINS DU DOMAINE

Un domaine historique en Faugères 
avec des vins qui ont beaucoup 
évolué et qui nous plaisent ! 

Thibaud et Sophie Bardi ont repris le domaine 
Jean-Michel Alquier en 2017  : 12 hectares de 
vignes, travaillées à 340 m d’altitude. Leur état 
d’esprit ? S’améliorer, toujours. De vieilles Syrahs 
en sélection massale, des Roussannes et Mar-
sannes qui traduisent bien ce terroir de schistes 
et d’argile. Les jus sont mûrs et peu boisés, on 
apprécie la souplesse et la gourmandise. La cu-
vée les Premières est une explosion de fruit et de 
fraîcheur, la bouche est savoureuse, ça met en ap-
pétit ! De beaux potentiels de garde aussi sur cer-
taines cuvées, qui nous permettent de proposer 
encore quelques vieux millésimes de l’époque de 
Jean-Michel.

  Faugères, Les Premières  
70% Grenache Noir | 20% Syrah | 5% Mourvèdre
5% Carignan

  Faugères, Maison Jaune  
Grenache | Syrah | Mourvèdre | Carignan

  Faugères, Les Bastides  
Vieilles Syrah | Grenache Noir | Mourvèdre
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Brunnhilde Claux

DOMAINE 
DE COURBISSAC

Surface :   15 ha

Village :   Cesseras

Méthode culturale :   Biodynamie
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LES VINS DU DOMAINE

Ses vins sont non seulement des pépites mais demeurent très 
accessibles. Ici tout est travaillé en biodynamie  : certaines 
vignes ont plus de 90 ans, d’autres poussent en pergola, c’est 
magnifique  ! Cette lyonnaise d’origine se démène pour pro-
duire des vins aux extractions douces, de jolis minervois, gé-
néreux et frais, mais pas seulement. Son pur Cinsault est d’une 
finesse folle, aérien et délicat, son blanc est salivant, son orange 
vivifiant. Un domaine singulier à découvrir. 

  Minervois, Les Traverses  
35 % Grenache | 35 % Syrah | 30 % Mourvèdre

  Minervois, Roc du Pière  
50 % Syrah | 50 % Mourvèdre

  Minervois, Roc Suzadou  
50 % Grenache | 50 % Carignan

  Minervois, Les Farradjales  
79 % Cinsault | 21 % Grenache

  Vin de France, Les Traverses  
Listan | Terret Gris

  Vin de France, Orange  
Marsanne | Muscat | Grenache Gris

Installée en 2013, formée 
dans le Priorat puis 
chez l’éminent Gauby, 
Brunnhilde est une 
vigneronne à l’énergie 
contagieuse. 
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Pierre Bories

ARTISANS PARTISANS
CĤATEAU OLLIEUX
-ROMANIS

Surface :   négoce + 50ha

Village :   Montséret

Méthode culturale :   Bio
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Nous sommes heureux d’avoir pu 
rencontrer Pierre Bories en 2023, 
car sa philosophie et sa vision du 
vin correspondaient tout à fait à 
ce que nous recherchions : des vins 
gourmands, digestes et fiers de 
leur terroir méditerranéen, à des 
prix très doux. 

Ce jeune quinqua a repris le domaine familial et 
historique des Ollieux-Romanis dans les Corbières 
il y a une vingtaine d’années. Passage en bio, agran-
dissement, replantations, cuverie moderne, tous les 
moyens ont été mis en œuvre pour réveiller la belle 
endormie. Porté par son dynamisme, Pierre a de-
puis quelques années créé une structure de négoce, 
Artisans-Partisans, pour compléter sa gamme avec 
des vins au rapport qualité/prix exemplaire. Une 
véritable invitation à découvrir le Languedoc dans 
toute sa splendeur, avec des mono-cépages et des 
appellations incontournables fidèles à leur image, 
des vins faciles et gourmands, grâce à une sélection 
drastique de partenaires et des vinifications sans ar-
tifice, les plus naturelles possibles.

  Pic Saint-Loup 
50% Syrah | 40% Grenache | 10% Carignan

Château Ollieux-Romanis
  Corbières, Racine

40% Cinsault | 40% Grenache noir | 20% Grenache gris

  Corbières, Racine 
30% Roussanne | 30% Marsanne | 20% Grenache Blanc 
20% Macabeu

  Corbières, Nuit Céleste
60% Roussanne | 25% Grenache blanc | 15% Marsanne

  Corbières, Racine 
40% Syrah | 30% Carignan | 30% Grenache

  Boutenac, Souffle de Lune 
45% Carignan | 25% Mourvèdre | 20% Syrah | 10% Grenache

  Boutenac AOP, Atal Sia 
45% Carignan | 30% Grenache | 25% Mourvèdre

  Boutenac AOP, Or 
40% Syrah | 40% Carignan | 10% Grenache | 10% Mourvèdre

  Corbières, Alba 
60% Grenache Noir | 40% Cinsault

Artisans Partisans
  IGP Pays d’Oc, Cuvée Alice

50% Grenache Blanc | 35% Vermentino | 15% Chenin 
  Vin de France   

Chenin 
  Vin de France   

Grenache 
  Vin de France   

Maccabeu 
  Vin de France   

Chardonnay 
  Limoux   

Chardonnay 
  Corbières, Alice 

50% Syrah | 30% Carignan | 20% Grenache 
  Vin de France   

Carignan 
  Vin de France   

Grenache Noir 
  Vin de France   

Cinsault 
  Faugères 

30% Grenache | 30% Syrah | 20% Mourvèdre | 20% Carignan



ROUSSILLON
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Hervé Bizeul

DOMAINE DU
CLOS DES FÉES

Surface :   30 ha

Village :   Vingrau

Méthode culturale :   Raisonnée

RO
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ON

LES VINS DU DOMAINE

Incontournable ?
Très probablement… Personnage 
haut en couleur, Hervé Bizeul, a 
construit pierre après pierre son 
domaine du Clos des Fées, pour y 
produire de « grands » vins. 

Une seule ambition, réaliser des cuvées identi-
taires, fidèles à ces paysages si particuliers du 
Roussillon. « La Petite Sibérie » ou encore sa cu-
vée « Vieilles vignes » révèlent un travail de vini-
fication où densité et concentration riment avec 
harmonie et salinité... Aujourd’hui, il propose une 
gamme étendue, permettant de s’adapter à diffé-
rents budgets, avec en cuvée populaire et fédéra-
trice la magnifique Sorcières : en rouge, c’est frais 
et soyeux, avec une jolie matière où dansent syrah, 
grenache et carignan, macérés à basse tempéra-
ture. Le blanc est tonique et aromatique, comme 
une promesse désaltérante dont on se souvient !

Syrah | Grenache | Carignan | Mourvèdre

  IGP Côtes Catalanes, Images Dérisoires 
Tempranillo | Carignan

  IGP Côtes Catalanes, Le Chat du Marquis 
Tempranillo

  IGP Côtes Catalanes, Là où le Soleil se Lève  
Pinot noir

  Côtes du Roussillon, La Petite Sibérie
Grenache Noir | Mourvèdre | Syrah

  IGP Côtes Catalanes, 100 Phrases pour 
éventails Pinot Noir

  Côtes du Roussillon, Les Sorcières
Grenache Blanc | Vermentino | Roussanne | Macabeu

  IGP Côtes Catalanes, Vieilles Vignes  
Grenache Blanc | Grenache Gris

  Côtes du Roussillon, Modeste
Syrah | Grenache | Carignan

  Côtes du Roussillon, Les Sorcières
Syrah | Grenache | Carignan

  Côtes du Roussillon, De Battre mon Cœur 
s'est arrêté Syrah | Grenache Noir

  Côtes du Roussillon, Vieilles Vignes
Grenache | Lladoner Palut | Carignan | Syrah

  IGP Côtes Catalanes, Un Faune et son Fifre 
Cabernet Franc

  Côtes du Roussillon, Le Clos des Fées
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Wendy Wilson, Mark Walford

LE SOULA
Surface :   22 ha

Village :   Prugnanes

Méthode culturale :   Biodynamie 
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LES VINS DU DOMAINE

Domaine incontournable sur le 
superbe terroir des Fenouillèdes, 
historiquement créé par Gérard 
Gauby pour son importateur bri-
tannique (il avait l’œil !).

Aujourd’hui mené d’une main de maître par la 
brillante Wendy, le Soula se caractérise par un 
travail en biodynamie des vignes et de petits ren-
dements, pour à l’arrivée produire de grands vins 
où se mêlent fraîcheur et énergie. Des vins qui ne 
laissent pas indifférents, avec leurs élevages longs 
et maîtrisés  : les blancs font saliver et offrent de 
superbes profils d’évolution, les rouges ont la sève, 
la chair et l’élégance des grands terroirs du Sud. 

  Vin de France, Trigone 
63% Syrah | 29% Carignan | 8% Grenache noir

  IGP Côtes Catalanes, Le Soula  
60% Carignan | 35% Syrah | 5% Grenache noir

  Vin de France, Trigone N°23 
78% Maccabeu | 11% Malvoisie | 8% Vermentino

  IGP Côtes Catalanes, Le Soula  
35% Macabeu | 30% Sauvignon | 17% Grenache

  Vin de France, Le Soula
La Macération N°21 
68% Vermentino | 32% Macabeu
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OLIVIER PITHON
Surface :   22 ha + négoce

Village :   Calce

Méthode culturale :   Biodynamie
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LES VINS DU DOMAINE

En moins de dix ans, ce vigneron  s’est imposé comme une 
référence dans le Roussillon et crée  des jus d’une grande 
finesse,  à un rapport qualité-prix imbattable.  Des vins au 
style bien identifiable, avec un joli potentiel de garde, notam-
ment sur les rouges qui ont connu ces dernières années une 
très, très jolie progression.

  IGP Côtes Catalanes, Mon P’tit Pithon
Grenache | Syrah

 IGP Côtes Catalanes, Pithon 357 
Grenache | Syrah

  Côtes du Roussillon Village, Laïs
40% Carignan | 40% Grenache Noir | 20% Mourvèdre

  IGP Côtes Catalanes, Le Pilou  
Carignan

  IGP Côtes Catalanes, Mon P’tit Pithon
Maccabeu | Grenache

  IGP Côtes Catalanes, Pithon 357  
Maccabeu | Grenache

  IGP Côtes Catalanes, Laïs  
Maccabeu | Grenache gris et blanc

  IGP Côtes Catalanes, La D18  
Grenache gris et blanc

Originaire du Val de 
Loire, c’est à Calce, dans 
les Pyrénées-Orientales, 
qu’Olivier Pithon s’est 
installé pour créer de 
toute pièce son vignoble 
en biodynamie.
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Gérard Gauby

DOMAINE GAUBY
Surface :   45 ha

Village :   Calce

Méthode culturale :   Biodynamie 
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Gauby c’est un plus qu’un nom, 
c’est une philosophie, une histoire 
et un pionnier ! 

Aujourd’hui, si l’on retrouve le terroir de Calce sur 
les plus belles cartes des vins, c’est grâce au tra-
vail de titan mené par Gérard Gauby sur ces terres 
méridionales. Gérard, rejoint ensuite par son fils 
Lionel, a su montrer le potentiel de ces terroirs 
longtemps ignorés, démontrant qu’ici aussi, il 
était possible de faire de grands vins, tout en den-
telle. Les rouges sont élancés, élégants avec un je-
ne-sais-quoi de bourguignon. Les blancs bluffent 
par leur impressionnante salinité. Mention spé-
ciale pour les Vieilles Vignes rouge, où carignan, 
syrah, grenache et mourvèdre offrent un voyage 
aromatique au cœur de la garrigue. L’énergie des 
vins, leur complexité et leur précision ont très vite 
propulsé ce domaine en haut de l’affiche. Une ré-
férence, qui rassure autant qu’elle suscite le désir.

  IGP Côtes Catalanes, Les Calcinaires   
Syrah | Mourvèdre | Grenache | Carignan

  IGP Côtes Catalanes, Vieilles Vignes   
Carignan | Mourvèdre | Syrah

  IGP Côtes Catalanes, La Muntada   
Grenache | Syrah | Carignan

  IGP Côtes Catalanes, Les Calcinaires  
Maccabeu | Chardonnay | Muscat | Vermentino

  Côtes du Roussillon Villages, La Jasse  
  IGP Côtes Catalanes, Vieilles Vignes 

40% Maccabeu | 30% Grenache Blanc | Grenache Gris 
Chardonnay | Carignan Blanc

  IGP Côtes Catalanes, Coume Gineste  
Grenache Blanc | Grenache Gris
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Séverin Barioz et Mathilde Ceccon

FACE B
Surface :   8 ha

Village :   Calce

Méthode culturale :   Bio
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LES VINS DU DOMAINE

Mathilde rejoint l'aventure en 2019 et apporte une touche sen-
suelle… À la vigne, un travail au plus proche des ceps, peu de mé-
canisation et beaucoup d’huile de coude. Au chai, une attention de 
tous les instants pour limiter drastiquement les intrants. Cette ap-
proche vigneronne résolument tournée vers le vivant est couplée 
à une utilisation ultra maîtrisée des cépages locaux. Ces choix clairs 
et les efforts qui en découlent lui permettent de produire des vins 
vibrants, caractérisés par l’élégance et la complexité. Un domaine 
dont la réputation ne fait que croître, année après année.

  IGP Côtes Catalanes, Makeba  
Maccabeu

  IGP Côtes Catalanes, Peaux Rouges  
85% Syrah | 15% Grenache Noir

  IGP Côtes Catalanes, Karignan 
Carignan

  Blanquette de Limoux, Pif Paf 
Mauzac | Chenin | Brut Nature

  Vin de France, Three Little Birds  
Macération de Maccabeu

  IGP Côtes Catalanes, Nous Deux  
60% Maccabeu | 40% Grenache Gris & Blanc

  Vin de France, Yoshi  
Muscat

Perché sur un promontoire 
avec vue sur la grande 
bleue, le petit village de 
Calce a immédiatement 
séduit Séverin Barioz lors-
qu’il a voulu s’installer, 
après dix années de travail 
en Bourgogne. 
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Olivier Decelle

MAS AMIEL
Surface :   Plus de 100 ha

Village :   Maury

Méthode culturale :   Biodynamie

RO
US

SI
LL

ON

LES VINS DU DOMAINE

Les vins secs
  Côtes du Roussillon, Natural 
  Côtes du Roussillon, Vertigo 
  Côtes du Roussillon, Altaïr 
  IGP Côtes Catalanes, Natural Cinsault
  IGP Côtes Catalanes, Natural Grenache
  IGP Côtes Catalanes, Natural Syrah
  IGP Côtes Catalanes, Vertigo
  Maury, Sec Oiseau Rare
  IGP Côtes Catalanes, Vol de Nuit
  Maury, Sec Altitude 433M

Les vins doux naturels
  Maury, Muscat  
  Maury, Vintage Blanc  
  Maury, Vintage
  Maury, Millésime
  Maury, 40 ans d'Âge

Également disponible : les 30, 20 et 10 ans d'âge

Iconique, c’est peu dire quand on 
parle de Mas Amiel ! 

Qui n’a jamais entendu parler de leurs exception-
nels Maury qui traversent le temps avec panache ? 
Nous sommes heureux de vous faire (re)découvrir 
ce domaine, engagé dans une approche artisanale 
et dont les vins sont présents sur les plus beaux 
comptoirs. Derrière ce succès se cache Nicolas Raf-
fy, vigneron-vinificateur talentueux et exigeant. Il 
travaille le vignoble selon les préceptes de la bio-
dynamie, avec une grande attention portée à la vie 
des sols. Aujourd’hui, les vins secs sont bluffants et 
digestes, offrant un style moderne où la fraîcheur 
prime. Leurs oxydatifs en bombonnes sont un ap-
pel à la dégustation et au partage : une opportunité 
pour vous de “dégainer la pipette” et d’offrir à vos 
clients un morceau d’histoire…



 A 
Alliet						      78
Arnaud Lambert				    73
Artisans Partisans 
- Château Ollieux Romanis		  126
Aurélien Verdet				    46
Aurore & Florian Laval			   24

 B 
Bardi d’Alquier				    124
Bernard Baudry				    79
Binner					     32
Blain-Gagnard				    53
Boisseyt					     103

 C 
Camille Thiriet				    44
Chancelle					     74
Chantal Lescure				    43
Chanterêves					    48
Château de Cambon			   64
Château Massereau			   92
Château Vieux Chevrol			   93
Charvin					     109
Chavost					     25
Chavy-Chouet				    52
Clarisse de Suremain			   56
Clément Baraut				    71
Clos des Fées				    128
Clos des Reboussiers			   119

Clos du Mont-Olivet			   110
Clos du Tue-Bœuf				    81
Clos Marie					     118
Combel-la-Serre				    96
Complices de Loire			   85 
Courbis					     105 
Courbissac					     125

 D 
David Duband				    45
David Moreau				    55
Delobel					     82
Dominique Gruhier			   40
Dominique Laurent			   42

 E 
Entrefaux					     104

 F 
Face B					     132
Fanny Sabre				    51
Ferme de Jeanne				    66
François Crochet				    83
Frerejean Frères				    26

 G 
Gallety					     106
Ganevat					     37
Gauby					     131
Georges Descombes			   62
Georges Roy & Fils			   49
Giacometti					     116
Grappin					     50
Gringet					     68

Retrouvez tous les domaines présentés au sein de ce catalogue, 
listés ici par ordre alphabétique
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 D 
David Duband				    45
David Moreau				    55
Delobel					     82
Dominique Gruhier			   40
Dominique Laurent			   42

 E 
Entrefaux					     104

 F 
Face B					     132
Fanny Sabre				    51
Ferme de Jeanne				    66
François Crochet				    83
Frerejean Frères				    26

 G 
Gallety					     106
Ganevat					     37
Gauby					     131
Georges Descombes			   62
Georges Roy & Fils			   49
Giacometti					     116
Grappin					     50
Gringet					     68

 H 
Henri & Gilles Buisson			   54
Hervé Rafflin				    22

 I 
Ilarria					     99

 J 
Jean-Baptiste Lointier		   	 23
Jean Faure					     94
Jean Fournier				    41
Jubare					     57
Julie Karsten				    112
Justices					     75

 K 
Kewin Descombes				   63

 L 
L’Écu						     70
La Bergerie					     72
La Chevalerie				    77
La Grand’Cour				    59
La Terrasse d’Élise			   120
Les Pierres Écrites				   80
Les Terres Promises			   114
Les Trouillères				    89
Lucey						     67

 M 
Marcel Deiss				    31
Marnes Blanches				    36
Mas Amiel					     133
Mas de Libian				    107
Mas del Périé				    97
Milan						     115

 N 
Nugues					     60

 O 
O2Y						      34
Olivier Pithon				    130

 P 
Peyre-Rose					     122
Piéblanc					     108
Pothiers					     88
Prieuré Saint-Jean-de-Bébian		  123
Puy de l’Ours				    47

 R 
Raymond Usseglio & Fils			  111

 S 
Stéphane Ogier				    102
Souch						     98
Soula						     129

 T 
Thibault Stephan				    76
Thierry Massin				    27
Traversée					     121

 V 
Vins Rijckaert				    35
Vincent Gaudry				    84

 W 
Wassler					     30

 Z 
Zéroïne					     38
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VOUS EN VOULEZ
ENCORE ?

 CHAMPAGNE 
Champagne Bernard Gaucher
Champagne Agrapart*, Pascal Agrappart
Champagne Fallet-Gourron, Famille Fallet
Champagne Jacques Lassaigne,
Emmanuel Lassaigne

 JURA 
Domaine de la Loue, Catherine Hannoun
Kévin Bouillet*

 BOURGOGNE 
Domaine Chantemerle, Famille Boudin
Domaine d’Elise, Frédéric Prain
Domaine Bonnardot, Danièle Bonnardot
Maison Skyaasen*, Joachim Skyaasen
Clos des Rocs, Olivier Giroux
Maison Valette, Famille Valette

 BEAUJOLAIS 
Domaine Lapierre*
Christophe Pacalet
Domaine Joseph Chamonard,
Jean-Claude Chanudet

 LOIRE 
Domaine de la Pépière,
Gwenaëlle Croix & Rémi Branger
Nicolas Grosbois
Sébastien Brunet
Domaine de la Taille aux Loups,
Jean-Philippe Blot
François Cotat*

 NORMANDIE 
La Cidrerie du Vulcain, 
Jacques Perritaz

Découvrez notre liste bonus, pour vous offrir une sélection la plus complète possible !

Nous travaillons avec ces domaines en direct ou avec des partenaires soigneusement 
choisis. Les références sont toutes disponibles à notre stock. Demandez l’accès à notre 
tarif pour faire votre sélection.
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 SAVOIE 
Domaine de l’Idylle, Famille Tiollier

 LANGUEDOC 
Mas d’Espanet 
Roc d’Anglade*, Rémy Pédréno
Mas Bruguière, Xavier Bruguière
Héritage du Pic Saint-Loup,
Famille Ravaille
Domaine Alain Chabanon 
Clos Maïa, Géraldine Laval
Domaine Canet-Valette, Marc Valette
Maxime Magnon
Domaine des Hautes-Terres, Gilles Azam
Les Vignes Oubliées, Jean-Baptiste Granier

 ROUSSILLON 
La Rectorie, Famille Parcé

 BORDEAUX 
Vieux Château Champs de Mars,
Famille Amoreau
Château Meylet, David Favard

 SUD-OUEST 
Maison Castagné, Adrien & Romain 
Castagné

 VALLÉE DU RHÔ̂NE 
Domaine Rostaing, Pierre Rostaing
Domaine François Villard
Domaine Combier
Domaine Henri Bonneau
Domaine Jean Kreydenweiss

* Malheureusement pour certains de ces producteurs,
les quantités sont très limitées.

Vous souhaitez connaître les vins disponibles 
pour l’un ou plusieurs de ces domaines,

ainsi que les tarifs ? Contactez-nous !
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 ITALIE 
Piémont
Grands amateurs de Bourgogne, nous nous 
devions de vous proposer une sérieuse 
sélection de vins de ce vignoble voisin…

Castello di Verduno
Giulia Negri
Giovanni Rosso
Giovanni Cannonica
Marco Capra
Elio Sandri
Paolo Giordano
Ferdinando Principiano
Valfaccenda, Caroline & Luca Faccenda

LE GARDE VINS HORS 
FRONTIÈRES !
Nous sommes fiers de vous proposer une sélection d’une trentaine de vignerons étrangers. 

Celle-ci s’est constituée au fil des années et des rencontres : nous avons noué des relations 
avec des  importateurs français pour lesquels nous assurons le relais sur Paris (Salmanazar, 
Terres de Vins), ainsi qu’avec une dizaine de vignerons pour lesquels nous travaillons en di-
rect.

Nous vous proposons ainsi d’accéder à des vins de tout horizon, avec un focus un peu plus 
marqué pour certaines régions telles que le Piémont italien ou les États-Unis.

AILLEURS EN ITALIE
Val d’Aoste
Domaine les Petits Riens, Stefania 
Galimberti & Fabien Bonnet

Lombardie
Marco Ferrari

Toscane
Fottoria Montelorri
Fattoria Tregole, Sophie Conte

Sicile
Azienda Agricola Arianna Occhipinti
Caruso E Minini, Giovanna Caruso
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 SUISSE 
Marie-Thérèse Chappaz
Domaine de la Colombe, famille Paccot
Domaine de Beudon, famille Granges

 AUTRICHE 
Weingut Kracher, Gehart Kracher
Schloss Göbelsburg, Michael Moosbrugger

 ALLEMAGNE 
Weingut Fritz Haag, Oliver Haag

 GÉORGIE 
Okro’s Wine, John Okroashvili

 JAPON 
Domaine Takahiko, Takahiko Soga

 ÉTATS-UNIS 
Californie
Clos Saron, Gideon Beinstock
Ame Vive, Alice Anderson
Scar of the Sea, Mikey Giugni
Lady of the Sunshine, Gina Hildebrand
Stolpman Vineyard, Peter Stolpman

Oregon
Division Wine Company, Kate Norris 
& Tom Monroe
Hiyu Wine Farm, Nate Ready

Vous souhaitez connaître les vins disponibles pour 
l’un ou plusieurs de ces domaines, ainsi que les tarifs ? 

Contactez-nous !
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LA VERRERIE SYDONIOS:
BIEN PLUS QU’UN
ACCESSOIRE
Le choix des verres est loin d’être anecdotique, il dit 
beaucoup de la qualité de votre sélection !

C’est pourquoi nous vous proposons - toujours dans cette volonté 
d’être à vos côtés pour valoriser vos cartes des vins - les verres  
Sydonios.

Comme pour les flacons que nous représentons, nous avons à 
cœur de proposer des produits à l’histoire singulière et à la vision 
authentique.
Sydonios a été créé il y a six ans avec un seul objectif : créer des 
verres de dégustation capables de retranscrire l’émotion des 
grands vins avec le plus haut niveau de précision oenologique.

L’équipe s’est donc lancée dans une démarche scientifique iné-
dite et s’est entourée d’une centaine d’experts, œnologues, som-
meliers ... afin de trouver le design le plus per-
cutant pour répondre à chaque dégustation. 

La précision œnologique de ses verres reste (à 
notre humble avis) inégalée.

Envie de tester ? Réclamez une dégustation 
comparative à votre commercial référent, ou 
prenez rendez-vous à notre espace Comptoir 
(9e arrondissement) : nous y présentons l’en-
semble de la gamme !





Notre métier
Être au service des professionnels. 

Nous vous conseillons dans 
l’élaboration de vos propres cartes 

et sélections.

Notre objectif  
Vous aiguiller au mieux pour 

vous permettre de vous distinguer, 
et satisfaire toutes les attentes 

de votre clientèle.

© Textes et direction éditoriale : Atelier Soubiran | Design graphique : ramel ⋅ luzoir | Photographies : Thomas Paquet

Catalogue édition 2026, sous réserve des stocks disponibles.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Notre expertise et notre passion du vin à votre service !


